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INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

Umplator electric de carnati 10L si 15L

FG10610, FG10615
- TRADUCEREA INSTRUCTIUNILOR ORIGINALE -
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Va multumim pentru achizitionarea umplatorului electric FORGAST.

Pentru a asigura siguranta si functionarea corecta a dispozitivului, va rugam sa cititi cu atentie aceasta instructiune fnainte de pri-
ma utilizare.

Instructiunea trebuie pastrata intr-un loc sigur si accesibil personalului. Ca producator, ne rezervam dreptul de a modifica parame-
trii si solutiile tehnice cu scopul de a imbunatati continuu calitatea produselor noastre.

Informatiile si parametrii continuti Tn aceasta instructiune pot diferi de realitate, dar nu afecteaza in mod semnificativ utilizarea
dispozitivului.

1. SIGURANTA

1. Dupé livrarea dispozitivului, starea acestuia trebuie verificatd neconditionat pentru completitudine si eventuale daune de transport. in
cazul constatdrii unor neconformitati sau daune, se va proceda conform prevederilor Conditiilor Generale de Garantie, incluse in aceste
instructiuni de utilizare. In niciun caz nu trebuie utilizat aparatul deteriorat in timpul transportului. Aceasta poate provoca vitamari cor-

porale, defectarea aparatului sau pierderi materiale pentru care producatorul nu isi asuma responsabilitatea.

2. Aparatul trebuie utilizat in conditiile prevazute in instructiuni si Tn conformitate cu scopul pentru care a fost proiectat si fabricat.

3. In timpul utiliz&rii aparatului, ansamblul motor trebuie protejat impotriva contactului cu apa. Aceasta se aplica si tuturor conexiunilor
electrice ale acestuia. In cazul contactului cu apa, aparatul trebuie oprit prin deconectarea de la sursa de alimentare si verificat de catre
service-ul autorizat Forgast. Nerespectarea acestei proceduri poate provoca electrocutare si pericol pentru viata.

5. Nu trebuie niciodata sa se deschida carcasa aparatului fara autorizatie.

6. Toate orificiile de ventilatie trebuie sa ramana libere pentru a asigura racirea corespunzatoare a aparatului. Nu se vor introduce n orifici-

ile aparatului elemente care nu apartin echipamentului standard sau optional.

7. Priza de alimentare trebuie apucata cu mana uscata. La deconectare, stecherul trebuie apucat de stecher si niciodata de cablul de alimentare.
Se va verifica periodic starea prizei si a cablului de alimentare. In cazul constatarii unor defecte sau functiondri necorespunzatoare, apa-
ratul trebuie oprit si se va contacta un service autorizat Forgast. Cablul de alimentare trebuie protejat impotriva contactului cu parti fier-
binti sau ascutite ale echipamentului, foc sau alte obiecte.

Trebuie sa protejati cablul impotriva tragerii accidentale sau a poticnirii.

8. In cazul in care dispozitivul cade, inainte de a continua utilizarea, trebuie s& solicitati verificarea sau repararea acestuia de citre un service autorizat Forgast.

Niciodata nu incercati sa reparati singur dispozitivul, deoarece acest lucru poate pune viata in pericol.

9. Este interzisa efectuarea oricaror modificdri constructive sau adaptari ale dispozitivului.

ATENTIE!
Conectarea sau adaptarea instalatiei electrice existente, precum si reparatiile acesteia trebuie incredintate unei persoane care
cunoaste continutul instructiunilor dispozitivului, este corespunzator calificata si detine autorizarile necesare.

10. Functionarea aparatului trebuie monitorizata permanent, iar in cazul constatarii unor nereguli in functionare, Tn primul rand se va con-
sulta informatia continuta in aceastd instructiune. In cazul in care nu se poate porni aparatul sau nu se pot obtine parametrii corespunzs-
tori de functionare, trebuie sa va adresati service-ului autorizat Forgast.
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11. Persoanele minore, cu handicap locomotor sau intelectual, precum si cele care nu detin cunostinte privind operarea corecta a aparatului, pot utiliza

aparatul numai sub supravegherea si controlul unei persoane responsabile pentru siguranta.

12. In timpul curatarii, intretinerii sau Tn cazul unei pauze Tndelungate de functionare, aparatul trebuie oprit conform indicatiilor din instructiuni si de-

conectat din priza de retea.

ATENTIE!
in cazul in care stecherul este I&sat in priz3, aparatul rimane permanent sub tensiune.
Trebuie asigurat un acces facil la stecher si la priza. Aceasta va permite o deconectare simpla a aparatului si intreruperea rapida

a alimentarii in caz de defectare grava.

ATENTIE!
Nerespectarea punctelor precedente poate cauza leziuni grave, pericol de viata, deteriorarea aparatului sau pierderi materiale
importante pentru care producdtorul nu isi asuma raspunderea.

Nerespectarea punctelor precedente poate duce la pierderea garantiei.

2.DESTINATIA

Productia carnatilor a evoluat de-a lungul multor ani si generatii. Ca rezultat, a fost creat un numar foarte mare de tipuri de carnati, care

pot fi preparati independent din ingrediente de baza precum carne, grasime si cateva condimente atent selectionate. Mai jos gasiti cateva
sfaturi simple care va vor ajuta sa obtineti cel mai bun gust si aspect posibil al carnatilor.

Pentru productia carnatilor se poate folosi orice tip de carne. in timpul prepararii cirnii de vanat este important s indepartati toata grisimea
, deoarece aceasta poate rancezi in doar cinci zile. In acest caz, grasimea trebuie inlocuitd cu grasime de porc sau vitd, in functie de tipul pro-
dusului realizat, in proportie de 0,5 kg grasime la fiecare 1,8 kg de carne de vanat.

Continutul de grasime Tn carnati influenteaza gustul, consistenta, proprietatile culinare si termenul de valabilitate. Majoritatea carnatilor co-
mercializati contin aproximativ 20% grasime. Folosirea unui continut de grasime sub 12% va face carnatii foarte uscati, iar peste 20% poate

duce la carnati lipiciosi, fara gust, dificil de gatit.

Este esential sa se saramureasca corespunzator carnea. Acest proces asigura distrugerea eficienta a microorganismelor care pot reprezenta un pericol
pentru sandtatea umana. Exista numerosi pasi care contribuie la acest proces, precum afumarea, fierberea, uscarea, rdcirea si addugarea ingredientelor

de tip conservant prin sdrare. Cel mai vechi mod de a obtine efectul dorit este addugarea sarii in carne. Rezistenta bacteriilor la sare variaza foarte multin
functie de tipul acestora. Dezvoltarea anumitor bacterii este inhibata de o concentratie de numai 3% sare (de exemplu, Salmonella), in timp ce alte tipuri

pot supravietui la concentratii mult mai mari de sare (de exemplu, Staphylococcus). La concentratii scazute de sare este inhibata cresterea multor organisme

nedorite, care se gasesc in mod obisnuit Tn mezeluri si produse din carne de pasare.

Exista multe tipuri diferite de membrane disponibile, alegerea corecta depinzand de preferintele personale, precum si de tipul de carnati pe

care doriti sa i preparati. Pentru majoritatea carnatilor se pot alege membrane naturale sau colagenice. Nu va lasati inselati de denumiri; Mem-
branele colagenice nu sunt un produs sintetic. Acestea sunt confectionate din piele de vita si alte tesuturi. Membranele colagenice sunt uniforme
ca dimensiune si textura si necesita aproape nicio pregatire prealabila. Membranele ,naturale” sunt intestine de miel, oaie, porc sau vita.

Sunt mai putin uniforme ca dimensiune si necesita pregatire Tnainte de utilizare. Din aceste motive, peste 75% din carnatii produsi comercial
sunt fabricati cu Tnvelisuri colagenice. Exista, de asemenea, invelisuri fibroase necomestibile, utilizate pentru anumite sortimente de carnati

afumati.

Majoritatea carnatilor apartin uneia dintre cele patru categorii: proaspeti, afumati, fierti sau uscati. Toti carnatii, cu exceptia celor uscati, ne-

cesita depozitare la frigider. De asemenea, exista o subcategorie de carnati afumati cruzi.

Trebuie sa retineti ca carnatii isi pierd gustul mai greu, cu cat sunt pastrati pentru o perioada mai lunga. Se recomanda sa preparati doar cantitatea de carnati

necesara pentru 4-6 saptamani. Chiar si carnatii congelati incep sa isi piarda gustul vizibil dupa 6 saptamani. Carnatii congelati trebuie dezghetati lent in fri-

gider Tnainte de gatire sau servire. Dezghetarea rapida a produsului reduce, de asemenea, calitatea gustului acestuia.
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3. DATE TEHNICE

MODEL FG10610 FG10615

Tensiune 230 V 230 V

Putere 120 W 1720 W

Materialul rezervorului pentru carne Otel inoxidabil Otel inoxidabil
Materialul carcasei ansamblului de actionare Otel inoxidabil Otel inoxidabil
Capacitatea maxima a rezervorului 101 15 |

Dimensiuni 415 x 310 x 650 mm 415 x 310 x 780 mm
Greutate 23 kg 25 kg

4. TRANSPORT SI DEPOZITARE

in timpul transportului, aparatul trebuie manipulat cu grija, evitand socurile. Aparatul ambalat nu trebuie depozitat in aer liber. Trebuie am-

plasat intr-o incapere ventilata, cu umiditate scazuta, care sa nu provoace coroziune.

5. INSTALARE

* Nu depozitati obiecte inflamabile n apropierea aparatului.

- Temperatura ambientala trebuie sa fie sub +45 °C.

» Umiditatea relativa a mediului trebuie sa fie mai mica de 80%.
« Verificati daca dispozitivul contine toate accesoriile.

« Verificati daca exista daune vizibile de transport.
ATENTIE!
Nu utilizati o sursa de alimentare diferita de cea indicata pe placuta de date.

Nu trebuie utilizat un intrerupator diferential care nu corespunde normelor de siguranta.

Intrerupatorul diferential, siguranta si priza de alimentare trebuie instalate in apropierea aparatului.
Montajul si intretinerea instalatiei electrice trebuie realizate de service autorizat Forgast sau de persoane autorizate.

Aparatul trebuie sa fie Tmpamantat prin intermediul stecherului.

ATENTIE!

Stecherul si priza trebuie sa fie in stare corespunzatoare si sa asigure o conexiune corecta.
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6. OPERARE

inainte de prima utilizare, verificati parametrii aparatului inscrisi pe placuta de identificare si comparati-i cu parametrii instalatiei electrice
de alimentare.

inainte de prima utilizare, spalati cu atentie toate componentele care intré in contact cu alimentele.

. Amplasati aparatul si intrerupatorul piciorului pe o suprafata uscata si curata.

. Conectati aparatul la sursa de alimentare electrica.

. Setati comutatorul directiei de miscare a pistonului in pozitia UP (sus) si permiteti pistonului sa se deplaseze pana in pozitia maxima superioara.
. Incalcati rezervorul si introduceti in acesta produsul (umplutura pregatitd pentru carnati).

. Plasati rezervorul pe stifturile de stabilizare.

. Setati comutatorul directiei de miscare a pistonului in pozitia DOWN (jos) si apasati pedala pentru a porni deplasarea pistonului in jos.

N o M WN =

. Daca pistonul se deplaseaza prea repede sau prea incet, utilizati butonul de reglare a vitezei pentru a adapta viteza umplatorului in func-
tie de necesitatile dumneavoastra.

8. Pentru oprirea temporara sau completa, ridicati piciorul de pe pedala de comanda. Pistonul se va opri imediat.

9. Cand pistonul ajunge in pozitia maxima inferioard, aparatul se va opri automat. Apoi, comutatorul trebuie setat pe pozitia UP (sus) pentru
a ridica pistonul.
10. Daca este necesar, repetati procesul de mai sus incepand de la punctul nr. 4.

Regulator predkosci =—— Wiacznik zasilania

Przetacznik kierunku ruchu
tloka

I - UP (gora)

~~ 1l-DOWN (dot)

Przytgcze wigcznika noznego

Zatrzymanie pracy Il

Koricowki do
nadziewania

-

38mm 22mm
32mm 16mm

| —

Mocowanie koncowek do @)
nadziewania

| — -

ATENTIE!
De fiecare datad dupa incheierea lucrului, toate partile de lucru ale aparatului trebuie spalate si curatate de resturile produsului,
conform instructiunilor din sectiunea - curatare si mentenanta.

Nerespectarea acestor reguli poate cauza deteriorarea aparatului.

ATENTIE!

Mecanismul umpl&torului poate reprezenta un pericol grav. Inainte de orice operatiuni in apropierea acestuia, aparatul trebuie

neapdrat deconectat de la alimentare prin scoaterea stecherului din priza.

(&)
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7. CURATARE SI INTRETINERE
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Umpl&torul pentru carnati trebuie sa fie curat in fiecare etapa a procesului culinar. inainte de a incepe prepararea unui alt tip de produs,

aparatul trebuie spalat temeinic cu ajutorul produselor de curatare si dezinfectare Forgast.

ATENTIE!
Nu scufundati niciodata ansamblul motorului Tn apa.

Ansamblul motor trebuie curdtat numai cu o carpa sau burete umezit.

Este posibila o spalare sau clatire rapida a rezervorului si a accesoriilor pentru umplere intre operatiuni succesive. in acest scop, rezervorul

si capetele trebuie scufundate ntr-un vas cu apa calda si spalate cu agenti chimici blanzi.

ATENTIE!

Inainte de curatarea aparatului, acesta trebuie oprit si deconectat de la sursa de alimentare prin scoaterea stecherului din priza.

Aparatul spalat si componentele sale trebuie sterse complet pana la uscare.

8. PIESE DE SCHIMB

"HNH(HHHNN(H.“

5 @ 8 | Comutator pentru directie

DENUMIRE COD FG10610 COD FG10615

1 | Roats dintata a pistonului FCG10610/1 FCG10610/1
2 | Garnitura piston FCG10610/2 FCG10610/2
3 | Rezervor FCG10610/3 FCG10615/3
4 | piulits FCG10610/4 FCG10610/4
5 | Setde duze FCG10610/5 FCG10610/5
6 | Comutator cu piciorul FCG10610/6 FCG10610/6
7 | Regulator de viteza FCG10610/7 FCG10610/7
FCG10610/8 FCG10610/8

Motor FCG10610/9 FCG10610/9
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9. GESTIONAREA DESEURILOR SI ELIMINAREA acestora

La sfarsitul ciclului de viata al produsului, dispozitivul nu trebuie aruncat in locuri care pot reprezenta un pericol pentru mediu.
Se permite depozitarea temporara a deseurilor periculoase in vederea elimindrii ulterioare. Trebuie respectate reglementarile privind pro-

tectia mediului Tn vigoare 1n tara de utilizare a echipamentului.

Dispozitivul trebuie predat firmelor specializate pentru colectare, demontare si eliminare.

Este necesar sa se demonteze aparatul, separand componentele si grupandu-le In functie de natura lor chimica, tinand cont ca unele dintre
acestea pot fi reciclate si reutilizate, la fel ca deseurile menajere. Inainte de eliminare, aparatul trebuie ficut inutilizabil prin deconectarea
cablului de alimentare.

Materialul rezultat Tn urma eliminarii, daca nu este reutilizat, trebuie predat la un punct de colectare sau depozit de deseuri, Tn conformitate

cu reglementarile in vigoare.

Orice simbol WEEE de pe produs indica faptul ca acesta nu poate fi considerat un deseu menajer. Acesta trebuie eliminat iTh mod corespun-
zator pentru a preveni orice efecte negative asupra mediului si sanatatii oamenilor.
Pentru mai multe informatii privind reciclarea acestui produs, va rugam sa contactati producatorul, serviciul de asistenta sau autoritatea

locala responsabila de gestionarea deseurilor.
Operatiunile de demontare a aparatului trebuie efectuate de personal calificat.

Daca este planificata remontarea ulterioara a aparatului, toate operatiunile trebuie realizate cu maxima atentie pentru a nu deteriora com-
ponentele acestuia.

Producatorul nu raspunde pentru eventualele defectiuni sau inconveniente cauzate de personal neautorizat care opereaza aparatul.

ELIMINAREA

[,
Ambalajul si materialul din care este confectionat sunt 100% reciclabile si sunt marcate cu simbolul . "

La eliminare, trebuie respectate reglementarile locale Tn vigoare. Partile ambalajului (pungi din plastic, bucati de polistiren
etc.) trebuie pastrate departe de copiii mici, deoarece reprezinta un potential pericol.

Aparatul a fost fabricat din materiale reciclabile. Acest aparat este marcat ca fiind conform cu Directiva Europeana privind
echipamentele electrice si electronice uzate. Asigurand eliminarea corecta a acestui aparat, se poate contribui la prevenirea

posibilelor efecte negative asupra mediului si sanatatii umane.

Simbolul de pe aparat sau din documentatia atasata indica faptul ca dispozitivul nu trebuie tratat ca un deseu casnic obisnuit
. Acesta trebuie predat unui punct specializat pentru eliminarea si reciclarea aparatelor electrice si electronice. La eliminarea

aparatului, se va proceda astfel incat sa devina inutilizabil (nu va mai putea fi pornit), prin tdierea cablului de alimentare si in-
departarea usilor raftului si a altor componente care pot prezenta pericol.

Nu se va permite ca cineva sa urce pe aparat sau sa ramana Tncuiat in interior. Aparatul trebuie eliminat conform reglemen-

tarilor locale privind deseurile, fiind dus la un punct special de colectare; Nu lasati aparatul nesupravegheat, deoarece poate

reprezenta un pericol pentru copii.

DECLARATIE DE CONFORMITATE

Aparatul a fost fabricat conform cerintelor de siguranta specificate in directivele europene si standardele aferente. Dupa ob-
tinerea acestei conformitati, producdtorul declara ca produsele sale respecta legislatia europeana Tn vigoare si sunt astfel
marcate corespunzator cu simbolul CE, permitand comercializarea lor in tarile europene.

Declaratia de conformitate, la cererea utilizatorului, este disponibild in format electronic sau tiparit la sediul producatorului
sau pe site-ul web www.mmgastro.pl

Forgast - ul. Owsiana 58A, 40-780 Katowice, Polska - Tel.: +48 327 508 166
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