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Va multumim pentru achizitionarea bemarului independent FORGAST.

Pentru a asigura siguranta si functionarea corecta a aparatului, va rugam sa cititi cu atentie prezenta instructiune de
utilizare Tnainte de prima punere in functiune. Produsele noastre sunt modificate si imbunatatite pentru a asigura func-
tionarea fara defectiuni si siguranta utilizarii.

Manualul trebuie pastrat intr-un loc sigur si accesibil personalului. In calitate de producitor, ne rezervam dreptul de a
efectua modificari ale parametrilor si solutiilor tehnice cu scopul de a imbunatati continuu calitatea produselor noastre.
Informatiile si parametrii continuti in acest manual pot diferi de realitate, dar nu influenteaza semnificativ utilizarea

echipamentului.

1. SIGURANTA

1. Dupa livrarea echipamentului, este obligatoriu sa se verifice starea acestuia in ceea ce priveste completitudinea si eventualele daune aparute in
timpul transportului. In cazul constatarii unor neconformitati sau deteriorari, se impune respectarea prevederilor Conditiilor Generale de Ga-
rantie cuprinse Tn aceasta instructiune de utilizare. Echipamentul deteriorat in timpul transportului nu trebuie utilizat sub nicio forma. Aceasta

poate cauza leziuni corporale, deteriorarea echipamentului sau pierderi materiale, pentru care producatorul nu isi asuma raspunderea.

2. Nerespectarea conditiilor de exploatare si siguranta poate duce la vatamari corporale grave sau alte pierderi.

3. Echipamentul trebuie exploatat conform conditiilor prevazute in instructiune si in conformitate cu scopul pentru care a fost proiectat si fa-
bricat.

4. In timpul utilizarii, dispozitivul trebuie protejat impotriva contactului cu apa (consultati capitolul Curatare). Acest lucru se aplic, de ase-
menea, tuturor conexiunilor electrice exterioare. In cazul contactului necorespunzator cu apa, dispozitivul trebuie oprit din exploatare,
deconectat de la sursa de alimentare si verificat de catre un service autorizat Forgast. Nerespectarea acestei proceduri poate cauza elec-
trocutare si risc pentru viata.

5. Niciodata nu deschideti singur carcasa dispozitivului. Toate orificiile de ventilatie trebuie sa ramana neobstructionate, pentru a asigura
o racire adecvata a dispozitivului. Nu se vor introduce in orificiile echipamentului elemente care nu fac parte din dotarea standard sau
optionala.

6. Se va apuca stecherul cablului de alimentare cu ména uscata. Deconectand stecherul, acesta se va apuca intotdeauna de stecher, nicio-
dat3 de cablul de alimentare. Se va verifica starea stecherului si a cablului de alimentare. In cazul constatarii unor defectiuni sau functio-

nari necorespunzatoare, echipamentul trebuie oprit din exploatare si se va contacta service-ul autorizat Forgast.

7. In cazul rasturnarii sau caderii echipamentului, inainte de continuarea exploatarii, se va solicita verificarea sau repararea acestuia de citre
service-ul autorizat Forgast. Niciodata nu se vor incerca reparatii independente, deoarece acestea pot pune in pericol viata utilizatorului.

Este interzisa efectuarea oricaror modificari constructive sau adaptari ale aparatului.

8. In cazul constatarii unor defecte ale cablului de alimentare sau ale mufei, acestea trebuie inlocuite de urgenta. Cablul de alimentare tre-
buie protejat impotriva contactului cu parti fierbinti sau ascutite ale echipamentului, cu foc sau cu alte obiecte. Cablul trebuie fixat pentru

a preveni tragerea accidentala sau poticnirea.

ATENTIE!
Conectarea sau adaptarea instalatiei electrice existente ori efectuarea reparatiilor trebuie sa fie realizate de o persoana

care cunoaste continutul instructiunii aparatului, este corespunzator calificata si detine autorizatiile necesare.
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9. Functionarea echipamentului trebuie monitorizata permanent, iar in cazul identificarii unor defectiuni in functionare, trebuie consultate
in primul rand informatiile din prezenta instructiune. in cazul imposibilitatii de a porni sau de a obtine parametrii corecti de functionare

ai echipamentului, trebuie contactat serviciul autorizat Forgast.

10. Persoanele minore, cu deficiente motorii sau mentale, precum si cele fara cunostinte privind operarea corecta a echipamentului, pot utiliza

acesta numai sub controlul si supravegherea unei persoane responsabile pentru siguranta.

11. In timpul curat&rii, Intretinerii sau in cazul unei pauze indelungate in functionare, echipamentul trebuie oprit conform instructiunilor si

scos din priza.

ATENTIE!

in cazul in care stecherul rimane conectat in priza de alimentare, echipamentul va riméane permanent sub tensiune.
Trebuie sa se asigure un acces facil la stecher si la priza de alimentare electrica. Aceasta va permite deconectarea simpla
a echipamentului si intreruperea rapida a alimentarii in caz de avarie grava.

ATENTIE!
Nerespectarea punctelor mentionate anterior poate provoca vatamari corporale grave, pericol pentru viata, deteriorarea
echipamentului sau pierderi materiale semnificative pentru care producatorul nu isi asuma responsabilitatea.

Nerespectarea punctelor mentionate anterior poate conduce la pierderea garantiei.

2. DESTINATIA UTILIZARII

Bemarele independente marca FORGAST sunt echipamente gastronomice destinate mentinerii temperaturii preparatelor gata pregatite.
Acestea permit asigurarea conditiilor termice adecvate, care faciliteaza pastrarea valorilor organoleptice si a calitatii preparatelor servite
pe o perioada indelungata. Sunt ideale pentru utilizare in:

» Restaurante — mentinerea temperaturii preparatelor servite in bufete, pranzuri si cine.

« Servicii de catering - pastrarea temperaturii alimentelor pe durata transportului si la locul de servire.

» Hoteluri - servirea meselor calde sub forma de bufet pentru micul dejun, pranz si cina.

» Cantine scolare si de servicii - mentinerea temperaturii unui volum mare de preparate servite la ore stabilite.

« Spitale si institutii de Tngrijire medicala - asigurarea meselor calde pentru pacienti si personal.

Bemarele FORGAST se caracterizeaza printr-o calitate superioara a executiei, usurinta in utilizare si fiabilitate. Pot fi utilizate pentru men-
tinerea temperaturii unei game variate de preparate, inclusiv: supe, sosuri, legume, carne, orez si paste.

3. STRUCTURA APARATULUI

Bemarele independente FORGAST au fost proiectate pentru a mentine temperatura corespunzatoare a preparatelor calde in bucatarii
profesionale. Bemarele sunt realizate integral din otel inoxidabil, asigurand durabilitate, rezistenta la coroziune si usurinta in curatare. Car-
casa solida si esteticd este adaptata pentru utilizare intensiva Tn medii gastronomice.

Bemarele, in functie de model, sunt echipate cu doua sau trei compartimente cu capacitate GN 1/1, fiecare avand o adancime maxima de 20 cm.
Este posibila utilizarea recipientelor GN de dimensiuni mai mici (GN 2/3, GN 1/2, GN 1/3, GN 1/4, GN 1/6, GN 1/9) prin intermediul unor sine
suport speciale. Fiecare compartiment dispune de un control independent, permitand incalzirea doar a compartimentelor necesare in mo-
mentul respectiv, ceea ce contribuie la economisirea energiei.

Elementele de incalzire de Tnalta calitate asigura o incalzire uniforma a preparatelor, aspect esential pentru mentinerea calitatii si gustului acestora.
Intervalul de reglare al temperaturii de la 30 la 90°C permite adaptarea flexibila la diferite tipuri de preparate si cerintele lor termice.

Bemarele sunt echipate cu un robinet de evacuare care permite golirea facila si sigura a apei utilizate pentru incalzirea recipientelor.
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Termostatul este dotat cu protectie impotriva cresterii necontrolate a temperaturii, asigurand utilizarea in conditii de siguranta a echipamentului.
Bemarele respecta toate normele si standardele de siguranta impuse pentru echipamentele gastronomice. Picioarele reglabile pe Tnaltime

permit nivelarea corecta a echipamentului chiar siTn bucatarii cu pardoseala denivelata, situatie frecvent intalnita in jurul gurilor de scurgere
Panoul de control simplu si intuitiv permite setarea facila a temperaturii adecvate si controlul functionarii aparatului.

Datorita constructiei bine gandite si functionalitatii, bemarele independente FORGAST reprezinta un instrument indispensabil in orice bu-

catarie profesionald, asigurand conditii optime pentru servirea alimentelor calde pe intreaga durata a acestora.

FUNCTIA

1 | Cablu de alimentare

2 | Comutator pornire/oprire

3 | Buton regulator de temperatura

4 | Indicator temperatura

4. DATE TEHNICE
MODEL FG09462 FG09463
Alimentare 230 V/50 Hz 230 V/50 Hz
Putere 1,6 kW 2.4 kW
Dimensiuni 800x600x850 mm 1150x600x850 mm
Capacitate 2xGN 1/1 h=200 mm 3xGN 1/1 h=200 mm
Controlul compartimentelor independent independent
Interval de temperatura 30 pana la 90°C 30 pana la 90°C

5. TRANSPORT SI DEPOZITARE

in timpul transportului, echipamentul trebuie manevrat cu griji si trebuie evitate socurile. Echipamentul ambalat nu trebuie depozitat
in aer liber. Trebuie amplasat intr-o incapere ventilatd, cu o atmosfera care sa nu provoace coroziune.

Nu rotiti echipamentul contrar indicatiilor de pe ambalaj.
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6. INSTALARE

e Locul de instalare trebuie sa fie plan si stabil.

» Nu depozitati obiecte inflamabile in apropierea aparatului.

» Verificati daca existd daune vizibile cauzate de transport.

o Temperatura mediului ambiant trebuie sa fie sub +40° C.

» Umiditatea relativa a mediului Tnconjurator trebuie sa fie sub 65%.
» Verificati daca dispozitivul contine toate accesoriile.

« Indepartati folia de protectie.

ATENTIE!

* Nu utilizati o sursa de alimentare diferita de cea indicata pe placuta de identificare.

* Nu utilizati un intrerupator diferential care nu respecta normele de siguranta.

* Montajul si intretinerea instalatiei electrice trebuie efectuate de un service autorizat Forgast sau de persoane cu cali-
ficarile necesare.

« Intrerupatorul diferential, siguranta si priza de alimentare trebuie instalate in apropierea echipamentului.

ATENTIE!
Stecherul si priza trebuie sa fie functionale si sa asigure o conexiune corecta.

7. OPERARE

ATENTIE!

¢ Nu utilizati echipamentul in scopuri neconforme cu destinatia sa. Echipamentul trebuie operat numai de catre per-
soanele care s-au familiarizat cu aceasta instructiune.

« Inainte de montare si demontare, precum si in timpul cur&térii, echipamentul trebuie deconectat de la priza.

« Inainte de prima utilizare, spélati si uscati temeinic echipamentul.

« Inainte de conectarea echipamentului la sursa de curent, pozitionati comutatorul in pozitia ,,oprit” si robinetele de re-
glare a temperaturii in pozitia ,,0".

e Umpleti bemarul pana la nivelul minim de apa, de 20 mm. Cantitatea insuficienta de apa poate cauza deteriorarea echipa-
mentului, Tn timp ce excesul prelungeste timpul de incalzire al bazinului.

ATENTIE!
Utilizati apa cu duritate de pana la 6°dH conform scarii germane; apa mai dura duce la depuneri de calcar pe rezistente,
ceea ce poate cauza defectarea echipamentului si pierderea garantiei.

e Introduceti containerele GN in rezervoarele bemarului.

o Introduceti stecherul in priza de retea impamantata.

« Porniti bemarul cu ajutorul comutatorului pornit/oprit (2). Pornirea bemarului este semnalizata prin iluminarea butonului comu-
tatorului pornit/oprit.

e Prin intermediul butoanelor regulatorului de temperatura (3), activati incalzirea rezervorului selectat si setati temperatura dorita
. Timpul de incalzire a rezervorului, de la pornirea dispozitivului la rece pana la atingerea temperaturii maxime, este de aproxi-
mativ 40-60 de minute. Activarea sistemului de reglare a temperaturii in fiecare rezervor al bemarului este indicata prin ilumi-
narea corespunzatoare a indicatorului de temperatura (4).

« Atingerea temperaturii dorite este semnalizata prin stingerea indicatorului de temperatura (4).

» Dupa atingerea temperaturii dorite, se pot introduce Tn rezervorul de bemar containere GN cu produse alimentare fierbinti.
Pentru o transferare mai eficienta a caldurii si o functionare optima a sistemului de incalzire, containerele GN din rezervoare

trebuie acoperite cu capace.

(6)
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8. CURATARE SI INTRETINERE

De fiecare data, dupa terminarea lucrului, se impune sa:

» Deconectati echipamentul cu intrerupatorul.

e Scoateti stecherul din priza.

« Setati butoanele de reglare a temperaturii pe pozitia O.

» Curatarea trebuie realizata de fiecare data dupa terminarea utilizarii echipamentului.

ATENTIE! RISC DE ARSURI.
Curatarea trebuie efectuata dupa ce echipamentul s-a racit complet. Nu curatati echipamentul atunci cand este fierbinte.

Se recomanda precautie deosebita la evacuarea apei din camera. Apa poate avea o temperatura apropiata de punctul de fierbere.

Echipamentul trebuie curatat dupa fiecare utilizare.

» Este important sa se evite patrunderea apei in aparat. Nu scufundati aparatul in apa sau in alte lichide in timpul curatarii si nu
utilizati furtun cu presiune pentru spalare. Fiti atenti sa nu permiteti infiltrarea lichidelor in interior.

« In cazul utilizrii intense a aparatului, depunerile de calcar de pe fundul rezervorului bemarului trebuie indepartate regulat.

« Evitati folosirea detergentilor abrazivi, solventilor sau substantelor corozive la curatare, deoarece pot deteriora suprafata apa-
ratului.

» Stergeti carcasa aparatului cu o carpa moale, usor umeda. Daca este necesar, se poate utiliza un agent de curatare bland.

e Uscati cu atentie carcasa echipamentului cu o carpa moale.

« Inainte de repornire, asigurati-vd c& echipamentul este complet uscat.

« Periodic, trebuie s verificati starea cablului electric si a prizelor. In cazul constatarii unor defectiuni sau nereguli la conexiunile
electrice, contactati serviciul autorizat Forgast.

» O data pe an, echipamentul trebuie predat serviciului Forgast pentru verificarea gradului de uzura, a functionarii co-
recte si pentru identificarea eventualelor defectiuni.
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9. GESTIUNEA DESEURILOR SI ELIMINAREA

La sfarsitul ciclului de viata al produsului, echipamentul nu trebuie aruncat in locuri care pot prezenta un pericol pentru mediu.
Se permite depozitarea temporara a deseurilor periculoase in vederea elimindrii ulterioare. Trebuie respectate reglementarile privind pro-

tectia mediului aplicabile 1n tara n care este utilizat echipamentul.

Este necesar sa se predea echipamentul catre firme specializate pentru colectare, demontare si eliminare.

Echipamentul trebuie demontat prin separarea componentelor si plasarea lor in grupuri conform caracterului lor chimic, tindnd cont ca unele
dintre acestea pot fi reciclate si reutilizate, similar cu deseurile municipale. inainte de eliminare, trebuie sa v& asigurati cd echipamentul nu
mai este utilizabil, prin deconectarea cablului de alimentare.

Materialul rezultat Tn urma elimindrii, daca nu este reutilizat, trebuie predat unui punct de colectare sau unei gropi de gunoi, conform regle-

mentarilor in vigoare.

Oricare simbol WEEE de pe produs indica faptul ca acesta nu trebuie tratat ca deseu menajer. Trebuie eliminat Tn mod corespunzator pentru
a preveni orice efect negativ asupra mediului si sanatatii oamenilor.
Pentru mai multe informatii privind reciclarea acestui produs, va rugam sa contactati producatorul, serviciul tehnic sau autoritatea locala

de gestionare a deseurilor.
Operatiunile de demontare a echipamentului trebuie efectuate de personal calificat.

in cazul in care instalarea ulterioard a echipamentului este planificata, toate actiunile trebuie realizate cu maximé atentie pentru a nu deteri-
ora componentele acestuia.

Producatorul nu isi asuma raspunderea pentru orice defectiune sau inconvenient cauzat de personal neautorizat care opereaza echipamentul

RECICLARE ”
Ambalajul si materialul din care este realizat sunt 100% reciclabile si sunt marcate cu simbolul . "

In timpul recicl&rii trebuie respectate reglementrile locale in vigoare. Partile ambalajului (saci de plastic, buciti de polistiren
etc.) trebuie pastrate departe de copii, deoarece reprezinta un potential pericol.

Echipamentul a fost realizat din materiale reciclabile. Acest echipament este marcat ca fiind conform Directivei Europene pri-
vind echipamentele electrice si electronice uzate. Prin asigurarea unei elimindri corecte a acestui echipament, se poate con-

tribui la prevenirea unor potentiale consecinte negative asupra mediului si sanatatii umane.

Simbolul de pe echipament sau din documentatia atasata indica faptul ca echipamentul nu trebuie tratat ca deseu menajer
obisnuit. Echipamentul trebuie predat unui punct specializat in eliminarea si reciclarea echipamentelor electrice si electronice.
La eliminarea echipamentului, trebuie sa se asigure ca acesta devine inutilizabil (pornirea sa sa nu mai fie posibila), prin deco-
nectarea cablului de alimentare si indepdrtarea usii raftului, precum si a altor elemente care pot reprezenta un pericol.

Nu se va permite situatia Tn care se poate urca pe echipament sau se poate rdmane blocat Tn interiorul acestuia. Echipamentul
trebuie eliminat in conformitate cu legislatia locala privind eliminarea deseurilor, fiind transportat catre un punct specializat
de colectare; Nu lasati echipamentul nesupravegheat, deoarece poate reprezenta un pericol pentru copii.

DECLARATIE DE CONFORMITATE

Echipamentul a fost realizat Tn conformitate cu cerintele de siguranta prevazute in directivele europene si normele aferente
acestora. Odata obtinutd aceasta conformitate, producatorul declara ca produsele sale respecta legislatia europeana in vi-
goare si, prin urmare, sunt marcate cu semnul CE corespunzator, ceea ce permite comercializarea lor in tarile europene.
Declaratia de conformitate, la cererea utilizatorului, este disponibila in format electronic sau tiparit la sediul producatorului

sau pe pagina web www.mmgastro.pl

Forgast - ul. Owsiana 58A, 40-780 Katowice, Polska - Tel.: +48 327 508 166
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