PROFICHEF

PROFICIHEF

Manual de utilizare

CUPTOR CONVECTIE-ABUR
PROFICHEF DELTA

MODELE : PCD311007 / PCD311012

- TRADUCEREA MANUALULUI ORIGINAL -



INDEX

1. SIGURANTA 4
1.1. REGULI DE SIGURANTA PENTRU UTILIZATOR 4
1.2. REGULI DE SIGURANTA PENTRU INSTALATOR 4
1.3. EXPLICATIA PICTOGRAMELOR 5
1.4. REGULI DE SIGURANTA PRIVIND GATITUL SI CURATAREA 5
1.5. MODUL DE CITIRE A PLACUTEI DE IDENTIFICARE 5
2. DATE TEHNICE 6
3. TRANSPORT SI DEPOZITARE 6
4. INSTALARE

4.1. CONECTARE ELECTRICA 8
4.2. CONECTARE LA INSTALATIA DE APA 9
4.3. EVACUAREA ABURULUI 10
4.4. AVERTISMENTE PRIVIND PRIMA PUNERE IN FUNCTIUNE 10
4.5. INDEPARTAREA FOLIEI DE PROTECTIE 11
4.6. AVERTISMENTE PRIVIND UTILIZAREA IN GATIT 11
5. UTILIZARE 12

NOTA:

Acest manual a fost tradus din instructiunile originale in limba en-
gleza prin utilizarea inteligentei artificiale si a traducerii
automate.

ﬂ PROFICHEF



INDEX

6. CURATARE SI INTRETINERE 34
6.1. AVERTISMENTE GENERALE PRIVIND CURATAREA 34
6.2. CURATAREA USILOR SI GEAMULUI INTERIOR 34
6.3. CURATAREA CAMEREI CUPTORULUI 34
6.4. CURATAREA SUPRAFETELOR EXTERIOARE 35
6.5. INLOCUIREA BECULUI 35
6.6. INLOCUIREA SIGURANTEI (DACA ESTE PREZENTA) 36
6.7. PERIOADA DE INACTIVITATE 36
6.8. INTRETINERE PREVENTIVA 37
6.9. ACTIVITATI PERIODICE EFECTUATE DE UTILIZATOR 37
7. REZOLVAREA PROBLEMELOR 38
7.1. DEFECTAREA SONDEI CAMEREI (MODELE SELECTIONATE) 39
7.2. TERMOSTAT DE SIGURANTA 39
7.3. LIPSA TENSIUNII DE ALIMENTARE 39
8. GESTIONAREA DESEURILOR SI ELIMINAREA ACESTORA 40

PROFICHEF



1. SIGURANTA

Nerespectarea indicatiilor de mai jos poate cauza rani grave sau chiar deces, poate conduce la pierderea garan-
tiei si exonereaza producatorul de orice responsabilitate.

inainte de instalarea, utilizarea si intretinerea echipamentului, este necesar sa consultati cu atentie acest ma-
nual si sa il pastrati pentru referinte viitoare. In cazul in care continutul instructiunii nu este complet inteles,

|I_!_l_|| contactati producatorul. In cazul pierderii sau deteriorarii documentatiei, adresati-va producatorului pentru
eliberarea unui exemplar nou.

1.1. REGULI DE SIGURANTA PENTRU UTILIZATOR

« Inainte de a incepe utilizarea si intretinerea echipamentului, cititi cu atentie aceasta instructiune si pastrati-o intr-un loc accesibil
operatorilor. In caz de incertitudini, contactati producatorul.
» La predarea echipamentului catre un nou utilizator, aceasta instructiune trebuie predata impreuna cu acesta.

 Orice utilizare, curatare sau intretinere neconforma cu instructiunile este considerata necorespunzatoare si poate duce la dete-
riordri, vatamari sau chiar deces, precum si la pierderea garantiei si exonerarea producatorului de raspundere.

» Curatarea si intretinerea destinate utilizatorului nu pot fi efectuate de copii fara supraveghere.

« Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu echipamentul.

» Echipamentul este destinat exclusiv prepararii alimentelor in bucatdrii profesionale de catre personal calificat. Orice alta utilizare
este periculoasa si neconforma cu destinatia.

» Se recomanda monitorizarea functionarii echipamentului pe toata durata utilizarii.

» Echipamentul poate fi folosit de copii cu varsta peste 8 ani si de persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse,
precum si de persoane fara experienta sau cunostinte adecvate, cu conditia sa fie supravegheate sau instruite cu privire la utili-
zarea sigura si riscurile asociate.

« in cazul unei defectiuni sau al detectérii unor nereguli, echipamentul trebuie deconectat de la sursa de alimentare cu energie
electrica si apa si trebuie contactat serviciul autorizat al producatorului. Reparatiile trebuie efectuate exclusiv cu piese de
schimb originale. Nerespectarea acestei reguli conduce la pierderea garantiei.

e Pentru a asigura functionarea si siguranta echipamentului, se recomanda efectuarea inspectiilor si intretinerii de catre un service
autorizat cel putin o data pe an.

» Este interzisa blocarea gurilor de ventilatie ale echipamentului. Utilizatorul poate efectua doar operatiuni simple de curatare.
Toate inspectiile, intretinerile si Tnlocuirile componentelor defecte trebuie efectuate de un service autorizat.

« Tnainte de inceperea curatérii, echipamentul trebuie deconectat de la sursa de alimentare si trebuie purtate echipamente de
protectie personald adecvate (de exemplu, manusi).

» Daca echipamentul este prevazut cu roti sau este amplasat pe un suport cu roti, mobilitatea acestuia trebuie limitata prin mij-
loace de siguranta (de exemplu, lanturi), pentru a evita deteriorarea cablurilor electrice si a conductelor de apa.

1.2. REGULI DE SIGURANTA PENTRU INSTALATOR

» Toate lucrarile de instalare si intretinere pot fi efectuate numai de personal calificat autorizat de producator, in conformitate cu
reglementarile si normele aplicabile privind siguranta muncii.

o Inainte de instalare, trebuie verificatd conformitatea echipamentului cu reglementérile aplicabile si cu datele de pe plicuta de

identificare.
« inainte de a incepe orice lucrare de instalare sau intretinere, echipamentul trebuie deconectat de la sursa de alimentare.
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1. SIGURANTA

» Orice modificari neautorizate sau actiuni contrare instructiunilor vor duce la pierderea garantiei si pot cauza raniri grave sau decesul
utilizatorului, precum si avarii ale instalatiei.

« In timpul instalarii, accesul persoanelor neautorizate in zona de lucru trebuie restrictionat.

» Schimbarea cablului de alimentare poate fi efectuata numai de catre un tehnician calificat. Cablu trebuie sa aiba aceiasi parametri ca
cel original, iar cablul de impamantare trebuie sa fie intotdeauna de culoare verde-galben.

¢ Placa cu date tehnice contine informatii esentiale necesare pentru service sau reparatii. Nu trebuie sa fie indepartata, deteriorata
sau modificata.

Materialele de ambalare care pot fi periculoase trebuie pastrate departe de copii si animale si eliminate conform reglementarilor lo-
cale.

1.3. EXPLICATIA PICTOGRAMELOR

Instructiunile de instalare si utilizare se aplica tuturor modelelor, cu exceptia cazului in care in pictogramele de mai jos este specificat
altfel.

Pericol!

>

Pericol iminent sau situatie periculoasa care poate cauza raniri sau deces.

Cititi manualul de utilizare

SIGIE

Simbolul de impamantare

Simbolul echipotentialitatii (legatura de egalizare a potentialului)

1.4. REGULI DE SIGURANTA PRIVIND GATITUL SI CURATAREA

inainte de utilizare, verificati cd in camera cuptorului nu se afld obiecte neadecvate (de exemplu manuale de utilizare, pungi din plastic
) sau reziduuri de detergenti. Verificati daca orificiile de evacuare a fumului sunt libere si daca in apropierea echipamentului nu se
afla materiale inflamabile.

La manipularea recipientelor, accesoriilor si altor obiecte din camera de gatit, purtati manusi termice adecvate.

In timpul gatirii si pana la racirea echipamentului, suprafetele exterioare si interioare pot deveni foarte fierbinti (peste 60°C). Nu atinge

zonele marcate pentru a evita riscul de arsuri.

» Se recomanda o atentie deosebita la scoaterea tavilor din compartiment, in special daca acestea contin lichide. Nu utilizati substante
inflamabile (de exemplu, alcool) pentru gatit. Asigurati-va ca ghidajele pentru tavi sunt bine fixate pentru a preveni caderea lor si riscul
de arsuri.

» Compartimentul de gatire trebuie curatat zilnic. Grasimea si resturile alimentare acumulate pot lua foc!

* Nu plasati surse de caldura (de ex. gratare, friteuze) sau substante inflamabile (de ex. motorina, benzing, alcool) in apropierea echipa-

mentului.

1.5. MODUL DE CITIRE A PLACUTEI DE IDENTIFICARE

A Your code/Name:
A) Articol B | Art: XXXXXX
B) Model c Model.: XXXXXX
— T Ref: XXXXXX >
€) Numar de referinta D senn ¢ XXXXXX g
>
D) Numar serial E TYPE c€ S
. F ! <
E) Presiune de lucru — X kPa:  XXX-XXX RoHS o
H XXX-XXXV XN~ MADE IN ITALY ﬁ §
F) Grad de protectie G i | OOV XN~ | XXX Hz
| —
G) Date electrice H XXX-XXXV X~
H) Greutatea echipamentului Tk Xxx Ord: XX/XXXX
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2. DATE TEHNICE

MODEL PCD311007 PCD311012
Alimentare 400 V 3N~ 400 V 3N~
Putere 10,6 kW 15,8 kW
Sarcina 16,96 A 25,19 A
Dimensiuni exterioare 937 x 885 x 875 mm 937 x 890 x 1211 mm
Dimensiuni camera 660 x 490 x 612 mm 660 x 490 x 948 mm
Greutate 98 kg 135 kg
Racorduri conducte 3/4” 3/4”
Presiune laterala a conductelor 150 - 200 kPa 150 - 200 kPa
Capacitate 7 GN 1/1 12 GN 1/1
Sarcina maxima tava 4 kg 4 kg
Distanta intre ghidaje 70 mm 70 mm
Temperatura maxima 260°C 260°C
Numar ventilatoare 2 3

3. TRANSPORT SI DEPOZITARE

in timpul transportului trebuie utilizate mijloace de protectie personala. Transportul echipamentului la locul de instalare trebuie
realizat cu un stivuitor, introducand furcile din fata. Aveti grija sa nu deteriorati ghidajele stivuitorului sau conducta de evacuare
situata in partea inferioara a cuptorului.

Echipamentele nu trebuie rasturnate, trase sau puse pe o parte!
in timpul deplasarii, persoanele neautorizate nu au voie si se afle in zona de lucru.
Inciperea in care se va amplasa echipamentul trebuie sa:

 Fie bine ventilata si protejata impotriva factorilor atmosferici;
» Aiba o temperatura intre +5 °C si +45 °C si o umiditate sub 70%;

Sa dispuna de un podea plana si stabild, capabila sa suporte greutatea echipamentului complet incarcat;

Sa respecte normele de siguranta in vigoare si reglementarile privind instalarea;

Sa fie destinata prepararii alimentelor.
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4. INSTALARE

Echipamentul trebuie instalat:
¢ Sub hota cu o putere adecvata (se recomanda utilizarea hotelor producatorului pentru performante optime);

« fnun loc care sa permité acces facil la racordurile de apé si curent ;
« Departe de materiale inflamabile si potential explozive (de exemplu, butelii de gaz);
e Tindndn cont de posibilitatea deschiderii complete a usii echipamentului.

Nu se recomanda amplasarea echipamentului in apropierea altor surse de temperaturi ridicate. in caz de necesitate, mentineti o
distanta de cel putin 50 cm lateral si 70 cm in spate sau utilizati un perete izolant.

Din motive de siguranta, tavile amplasate cel mai sus nu trebuie sa fie pozitionate la o inaltime mai mare de 160 cm. Daca acest
lucru este necesar, trebuie aplicata pe echipament o eticheta de avertizare ,pericol de arsuri” la indltimea corespunzatoare.

Este interzisa amplasarea echipamentului in apropierea materialelor inflamabile sau a recipientelor (de exemplu, pereti desparti-
tori, butelii de gaz) din cauza riscului de incendiu. Toti peretii din apropiere trebuie acoperiti cu material termoizolant ignifug.

Echipamentul nu este destinat pentru instalare incorporata.

La alegerea locului de instalare a echipamentului, trebuie sa se asigure posibilitatea
de a-l deplasa liber in vederea efectudrii lucrarilor de intretinere. Trebuie evitata si-

tuatia in care lucrarile ulterioare de constructie (de ex. extinderea peretilor, inlocui-

rea usilor cu altele mai Tnguste, renovari) sa impiedice deplasarea acestuia.

AMPLASAREA CUPTORULUI PE MASA/DULAP
Daca echipamentul este plasat pe o masa de lucru sau pe un dulap, suprafata res-
pectiva trebuie sa fie perfect plana, stabila si capabila sa sustina echipamentul la

capacitatea maxima. in plus, suprafata de sprijin trebuie s& fie ignifugé si rezistenta
la temperaturi inalte. Daca este necesar, trebuie utilizate piciorusele echipamentului

pentru reglarea precisa a nivelului.

MONTAJUL CUPTORULUI PE SUPRAFATA
Suprafata pentru cuptor trebuie sa fie dimensionata conform echipamentului, nive-
lata, stabila si capabila sa sustina intreaga incarcatura. De asemenea, suprafata de

sprijin trebuie sa fie ignifuga si rezistenta la temperaturi ridicate. Daca este necesar
, trebuie utilizate picioarele echipamentului pentru reglarea precisa a nivelului.

REGLETAREA USILOR
Daca usile se inchid greu, mecanismul de blocare poate fi ajustat prin rotirea aces-
tuia cu clesti pentru a obtine o pozitie perfect orizontala.

PROFICHEF



4. INSTALARE

4.1. CONECTARE ELECTRICA

ATENTIE!
& inainte de conectarea electrica, cititi cu atentie avertismentele de siguranta din primele pagini ale acestui ma-
nual si verificati intotdeauna datele instalatiei de alimentare fata de cele inscrise pe placa tehnica.

Conectarea trebuie sa respecte reglementarile in vigoare in tara de instalare si sa fie efectuata de personal calificat, autorizat de
catre producator. Nerespectarea acestor cerinte poate duce la deteriorarea echipamentului, risc de accident, anularea garantiei
si exonerarea producatorului de responsabilitate.

in timpul functionérii, tensiunea de alimentare nu trebuie sa difere cu mai mult de +10% fata de valoarea indicata pe placuta de
identificare.

Echipamentul trebuie conectat direct la reteaua electrica si echipat cu un intrerupator usor accesibil, conform categoriei de su-
pratensiune III.

Este necesara conectarea conductorului de protectie (fmpamantare), care nu trebuie Intrerupt sub nicio forma prin intrerupatorul
de protectie.

Daca n aceeasi incapere se afla mai multe echipamente, se va asigura o conexiune egalizatoare utilizdnd clema dedicata de Tm-
pamantare situata In partea inferioara din spate a echipamentului. Eficienta sistemului de egalizare a potentialelor trebuie verifi-
cata conform normelor in vigoare.

Pe echipament se afla o etichetd cu informatii referitoare la modul de conectare la sina de borne, in functie de tensiunea disponi-
bila. Pentru conectare se vor utiliza exclusiv puntile furnizate.

MODUL DE REALIZARE A CONEXIUNII

» Deschideti partea din spate a echipamentului si identificati bara
de strangere.

« Slabiti glandul cablului si treceti prin acesta cablul de alimentare
. Eticheta de pe echipament indica tipul si sectiunea recomandata
a cablului, de ex. 5x10 mm? HO7RNF.

» Conectati conductoarele conform schemei de pe etichets, fara a @
introduce modificari:
* PE (galben-verde) — conductor de protectie
e N (albastru) - conductor neutru . @
Q

o L1/12/13 (maro/gri/negru) — conductoare de faza
e Conductorul de protectie trebuie sa fie cu 3 cem mai lung decat

ceilalti conductori.
* O conectare incorecta poate duce la supraincalzirea sinei de bor-
ne, topirea izolatiei si riscul de electrocutare.

» Verificati absenta scurgerii de curent intre faze si impamantare, precum si continuitatea electrica intre carcasa echipamentului
si conductorul de protectie al retelei. Pentru aceste masuratori se recomanda utilizarea unui multimetru.

o Inchideti carcasa, insurubati suruburile si asigurati conductorul prin strangerea piulitei de la iesirea cablului.

o TInlocuirea conductorului poate fi efectuatd numai de un tehnician autorizat. Cablu trebuie s& aib& aceiasi parametri ca cel ori-
ginal - tipul si sectiunea corespunzatoare sunt indicate pe placa cu date tehnice. Firul de impamantare trebuie sa fie de culoare
galben-verde.
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4. INSTALARE

4.2. CONECTARE LA INSTALATIA DE APA

Cuptorul este echipat cu o racordare pentru apa cu diametrul de 8 mm. Este inclusa o conducta de 1,5 m cu filtru si racord JG 3/4,
care trebuie montata conform reglementarilor in vigoare.

Pentru conectare trebuie utilizate exclusiv materialele furnizate; nu se permite utilizarea sau reutilizarea altor conducte. inainte
de conectarea conductei la echipament, se recomanda evacuarea apei pentru a elimina toate impuritatile din conducta de ali-
mentare cu apa. Daca este necesar, se recomanda montarea unei valve pentru oprirea alimentarii cu apa.

Pentru o realizare corecta a racordarii apei, trebuie respectate intotdeauna reglementarile aplicabile.
CERINTE PRIVIND APA DE ALIMENTARE

¢ Temperatura maxima: +30 °C.

« Duritatea maxima: 5°f (grade franceze). Duritatea apei indica continutul ionilor de magneziu, calciu si metale grele prezentiin
apa. Aceasta se determinad cu ajutorul seturilor de testare disponibile in comert. Duritatea se exprima in grade franceze (°f)
sau germane (dH). Astfel, 1°dH (grad german) corespunde la 1,8 °f (grad francez), iar 1°f reprezinta 10 mg de carbonat de calciu
(CaCO3) pe litru de apa. in cazul apei cu duritate prea mare (> 5°F), trebuie utilizate dedurizatoare. Duritatea excesiva a apei
poate provoca depuneri de calcar in interiorul camerei de coacere si poate deteriora conductele interne, elementele de incalzire
, ventilatoarele si supapele electromagnetice.

e Apa trebuie sa fie potabila.
e Presiunea trebuie sa fie intre 150 kPa si 200 kPa (2 bar). Daca presiunea este prea scdzutd, cuptorul poate functiona necores-
punzator. Daca presiunea este prea ridicatd, se va instala un regulator de presiune calibrat la 200 kPa (2 bar).

CONEXIUNEA DETERGENTULUI LICHID DE SPALARE

Introduceti furtunul in recipientul cu detergent. Mentineti furtunul detergentului de-
parte de evacuarea condensului, deoarece se poate deteriora.

Recipientul cu detergent trebuie intotdeauna asezat pe podea, niciodata deasupra

echipamentului. Pentru manipularea recipientului cu detergent trebuie folosite echi-
pamente de protectie personala.

Nu atingeti detergentul cu mainile goale.

in cazul contactului cu pielea sau ochii, clatiti bine cu apa si consultati imediat
un medic.

Dupa Tnlocuirea recipientului de curatare, porniti intotdeauna ciclul de spalare, urmat
de programul de clatire.

Informatii privind siguranta si compozitia chimica a detergentului - acestea sunt dis-
ponibile la producator. Se recomanda obtinerea acestora si pastrarea intr-un loc ac-
cesibil utilizatorului.

CONEXIUNEA LA CANALIZARE

Conectati evacuarea la un tub flexibil, nemetalic, capabil sa reziste la temperaturi ridicate (peste 90°C). Pentru o conectare corecta
a evacuarii apei, trebuie intotdeauna respectate reglementarile in vigoare.

Evacuarea trebuie sa prezinte urmatoarele caracteristici:

» Echipata cu sifon (sifonul nu este furnizat).

¢ Lungimea sa nu depdseasca un metru.

o Inclinare minimé& de 4%.

e Fara restrictii.

e ,Spatiu aerian” de cel putin 25 mm.

« Diametru egal sau mai mare decat diametrul racordului de scurgere.

PROFICHEF a



4. INSTALARE

in cazul coacerii frecvente a cantitatilor mari de alimente grase
(de exemplu, carne de pasare), sifonul nu trebuie utilizat;

in schimb, se recomanda adaugarea unui separator de grasimi
sau evacuarea directd citre gratar. in ambele cazuri, trebuie
respectat ,spatiul aerian” indicat.

~Spatiul aerian” este un spatiu liber intre conducta de scurgere
si zona de evacuare (gratarul sau o altd teava catre care se de-
verseaza apele uzate). Respectarea acestei reguli garanteaza ca

bacteriile potential periculoase nu pot patrunde in conducta de
evacuare si nu vor contamina alimentele. elementy
niedotaczone

do zestawu

4.3. EVACUAREA ABURULUI

in timpul gatitului, in partea superioard a echipamentului se ge-

nereaza vapori fierbinti si mirosuri, care sunt evacuate prin cosul
amplasat In partea superioara a cuptorului. Prin urmare, cupto-
rul trebuie amplasat sub o hota de evacuare, cu o capacitate
care sa asigure eliminarea vaporilor din incapere.

Se recomanda ca instalarea hotei sa fie efectuata de personal
calificat; Tnainte de montaj, este necesara consultarea instruc-
tiunilor incluse Tn pachetul hotei. Sistemul de ventilatie trebuie

sa ramana pornit pe intreaga durata a functiondrii cuptorului.

Asigurati-va ca in zona de evacuare a fumului nu exista obiecte

sau materiale care ar putea ITmpiedica evacuarea vaporilor sau
care ar putea fi deteriorate din cauza temperaturii ridicate ori a
vaporilor. Nu depozitati materiale inflamabile Tn apropierea co-
sului de fum al cuptorului.

4.4. AVERTISMENTE PRIVIND PRIMA PUNERE IN FUNCTIUNE

Utilizarea echipamentului este simpla si intuitiva. Pe paginile urmdtoare, manualul va va ghida pas cu pas in utilizarea echipa-

mentului. Astfel veti obtine constant rezultate care sa corespunda asteptarilor dumneavoastra si veti asigura o performanta opti-

ma, precum si o durata indelungata de exploatare a echipamentului.

« Inainte de prima utilizare, curatati cu atentie interiorul cuptorului.

« Tnainte de utilizare, verificati ca in camera echipamentului s3 nu existe obiecte strdine, precum brosuri cu instructiuni, pungi
din plastic sau alte articole.

 Asigurati-va ca hornul cuptorului nu este blocat si ca in apropiere nu exista materiale inflamabile.
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4. INSTALARE

4.5. INDEPARTAREA FOLIEI DE PROTECTIE

indepartati complet folia de protectie a echipamentului, evitand utilizarea substantelor abrazive
, corozive sau a obiectelor metalice (de ex. raclete). Daca au ramas urme de adeziv, stergeti-le
cu o carpa moale umezita cu un produs de curatare uleios, special destinat suprafetelor din

otel inoxidabil, cu proprietati necorozive si non-abrazive.

4.6. AVERTISMENTE PRIVIND UTILIZAREA IN GATIT

* Serecomanda prudentd sporita la deschiderea usii cuptorului cat timp acesta este fierbinte.

» Se evitd prezenta sarii de bucatdrie in camera cuptorului; daca acest lucru nu este posibil, dupa terminarea gatitului trebuie cu-
ratata cat mai repede camera cuptorului.

» Se evitd supraincdrcarea recipientelor GN sau a tavilor cu alimente (maxim 10 kg de alimente pe recipient).

« Se distribuie uniform vasele pe Tnaltimea totala a camerei cuptorului, respectdnd numdarul maxim indicat pentru fiecare model.
Este obligatorie respectarea instructiunilor privind incarcarea echipamentului.

« In cazul gratarului sau coacerii pe grétare a alimentelor cu un continut ridicat de grasimi (de ex. fripturi sau carne de pasére),

se recomanda plasarea unui recipient GN cu margini inalte la baza camerei cuptorului pentru colectarea grasimilor.

« In timpul introducerii si scoaterii recipientelor, precum si la efectuarea altor operatiuni in camera cuptorului incins, trebuie s3
purtati echipament adecvat de protectie termica (PPE), cum ar fi manusi termice.

» Pe durata gatirii si pana la racirea completd, partile exterioare si interioare ale echipamentului pot deveni foarte fierbinti. Se
impune o atentie deosebita pentru a evita arsuri.

* Lascoaterea recipientelor GN cu mancare din camera cuptorului, trebuie sa acordati o atentie speciala, in special daca reci-
pientele contin lichide.

» Nu trebuie utilizate alimente sau lichide extrem de inflamabile (de ex. alcool) in timpul gatirii.

» Asigurati-va ca ghidajele pentru recipientele GN si tavile din interiorul camerei cuptorului sunt montate corect.
In caz contrar, recipientele sau tivile cu alimente fierbinti pot cidea de pe ghidaje sau pot ajunge pe fund, ceea ce poate pre-
zenta risc de arsuri.

e Camera cuptorului trebuie sa fie Intotdeauna curata si curatata zilnic. Daca grasimile sau reziduurile alimentare nu sunt inde-
partate complet, poate aparea un incendiu.

» Daca se utilizeaza sonda de temperatura interna, scoaterea acesteia din camera incinsa trebuie realizata cu ajutorul unui maner
, inainte de a scoate recipientele GN cu preparatul.

« Se recomanda prudenta la utilizarea sondei — capul sondei este foarte ascutit si, dupa utilizare, atinge temperaturi ridicate.

Utilizati cuptorul la o temperaturd ambientald cuprinsa intre +5 si +45°C.
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5. UTILIZARE

PANOU DE CONTROL

. Sonda

Butoane programe

PROFICHEF

Buton fazd/ciclu

Buton PORNESTE/OPRESTE
Buton abur

Buton ventilator 13. @ 12.
Buton temperatura
Buton timp/sonda

© ® N O U A W N PR

Buton minus 11.
10. Buton plus
11. Ecran

12. Buton Meniu

13. Buton PORNESTE/OPRESTE 10.

O apasare scurta a butonului ,,PORNESTE/OPRESTE",

atunci cand cuptorul este oprit, activeaza ecranul cuptorului
. Daca cuptorul este activ, o apdsare prelungita a acestui
buton va comuta dispozitivul in modul de asteptare. Modul
de asteptare se activeaza, de asemenea, daca utilizatorul

nu realizeaza nicio actiune pentru o perioada prelungita.

Ecranul principal al afisajului prezinta

ecranul implicit pentru coacerea manuala.

in partea de jos a afisajului se afl3 pictogramele de stare,
iar In partea central-jos este afisata temperatura curenta
in camera cuptorului (cand coacerea nu este activd) sau
timpul curent de coacere (cand coacerea este activa).

Pictogramele de stare suportate sunt:

e Simbol care indica incalzirea activa
(rezistente pornite).

¢ Semnal de prezenta WiFi.

e Triunghi de alarma

e Simbolul umidificarii

Simbolul ilumindrii compartimentului.

Simbolul pauza / functionare, indicand starea de coacere
n momentul deschiderii sau inchiderii usii.

ATENTIE!
Pentru a obtine un rezultat optim, Tnainte de fiecare coacere, cuptorul trebuie preincalzit. Se reco-

manda preincalzirea la o temperatura cu cel putin 30°C mai mare decat temperatura de coacere se-
tata.
in cazul incircirii complete, este necesara cresterea temperaturii.

PROFICHEF



5. UTILIZARE

Echipamentul permite urmatoarele tipuri de coacere:

« COACERE CONVECTIVA:
Produsele se coc datorita caldurii uscate generate de rezistentd, iar ventilatoarele asigura distributia uniforma a aerului cald in
interiorul cuptorului. Daca este necesar, se poate introduce manual abur in interiorul camerei cuptorului.

e COACERE CU ABUR:
Preparatele se coc datorita aburului introdus in camera. Pentru rezultate optime, trebuie setata valoarea umiditatii la ,100%".
Temperatura trebuie setata la cel putin 80-100°C. Coacerea cu abur este ideala pentru preparatele care necesita o coacere ,de-

=

licata” sau pentru pasterizarea cremelor.

o COACERE COMBINATA:
Preparatele se coc datorita temperaturii ridicate generate de elementul de incalzire, in combinatie cu aburul introdus automat
n cavitatea cuptorului.

DESCHIDEREA USII CUPTORULUI

Din motive de siguranta, cuptorul este echipat cu un sistem in doua trepte pentru deschiderea usii. Prima treapta permite o eva-
cuare lenta a aburului din cavitatea de gatit, protejand utilizatorul impotriva posibilelor arsuri cauzate de eliberarea brusca a
unei cantitati mari de abur. Pentru deschiderea cavitatii cuptorului, este necesar sa rotiti manerul de doua ori: prima oara pentru
ainclina usa si a doua oara, dupa inclinare, pentru a o deschide complet.

COACERE MANUALA

La apasarea butonului Pornire/Oprire, cuptorul intra n stare de functionare si incarca programul de coacere manuala cu setarile
implicite. Fiecare program, inclusiv cel manual, include functia de incdlzire prealabila automata, unde valoarea setatd a tempera-
turii este majorata automat cu 20% fatd de setarea primei faze. Controlerul poate stoca pana la 100 de programe, fiecare cu maxi-
mum patru faze.

Pentru fiecare pas pot fi ajustati urmatorii parametri de coacere:

» Valoareasetata a temperaturii.

¢ Valoareasetata a timpului .

e Umiditate.

« Viteza ventilatoarelor.

in cazul setarii timpului de coacere (de ex. 1:40 ore:minut), procesul se incheie dup& expirarea timpului stabilit.

in cazul selectarii sondei termice, coacerea se finalizeaza in momentul in care sonda detecteaza o temperatura in interiorul pre-
paratului egala cu valoarea setata de utilizator (de ex. 85°C). Sonda detecteaza temperatura din interiorul preparatului si indica
momentul in care continutul acestuia atinge valoarea setata de utilizator sau cea prestabilita din fabrica.

» Sonda trebuie utilizata la o temperaturd maxima setatd a cuptorului de 250 °C.

» Sonda termometrului cu ac trebuie introdusa adanc in preparatul copt: asigurati-va ca varful sdu ajunge pana in centrul pro-
dusului, adica in punctul sau interior cel mai profund si nu iese In exterior.

» Aveti grijasa nu o introduceti in zone foarte grase, in apropierea oaselor .

» Daca produsul alimentar nu este foarte gros, sonda trebuie introdusa paralel cu suprafata tavii.

* Se recomandamentinerea sondei curate si dezinfectarea acesteia.

» Trebuieutilizata exclusiv sonda termica furnizata de producator.

ATENTIE!
Manevrati cu grija sonda, deoarece are un varf ascutit si dupa utilizare atinge temperaturi ridicate.
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5. UTILIZARE

SETAREA TEMPERATURII DE COACERE

Apasati butonul de temperatura Setati valoarea temperaturii Apasati din nou butonul de
cu ajutorul butoanelor temperatura pentru confirmare
PLUS si MINUS

SETAREA DURATEI DE COACERE

Apadsati o singura data butonul Setati valoarea timpului cu Apasati butonul de timp/
de timp/sonda ajutorul butoanelor PLUS si sonda pentru confirmare
MINUS
SETAREA SONDEI
Apasati de doua ori butonul Setati temperatura Apasati din nou butonul de
de timp/sonda interioara timp/sonda pentru confirmare

a preparatului cu ajutorul
butoanelor PLUSSi MINUS

REGULAREA ABURULUI/UMIDITATII

Apasati butonul Setati procentul dorit de abur cu Apasati din nou butonul de
umiditatii ajutorul butoanelor umiditate pentru confirmare
PLUS si MINUS

in timpul fazei de pornire, o apasare prelungiti a tastei de abur deschide supapa electromagnetica a apei pe durata
apasarii, Tn timp ce o apasare simpla a tastei de umiditate afiseaza valoarea setata si permite modificarea acesteia.
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5. UTILIZARE

SETAREA VITEZEI VENTILATOARELOR

® 00| ®

Apasati butonul ventilator Setati procentul dorit de abur cu Apasati din nou butonul ventila-
ajutorul butoanelor tor pentru confirmare
PLUS si MINUS

Cuptorul ofera posibilitatea setarii vitezei ventilatorului in intervalul 0-5. Atunci cand ventilatorul este setat la viteza 0, iar rezis-
tentele sunt oprite, cuptorul trece in modul static. Schimbarea vitezei ventilatorului nu este posibila in timpul incalzirii pre-
liminare.

CREAREA UNEI RETETE COMPUSE DIN MAI MULTE FAZE

Orice program, inclusiv cel manual, poate fi compus din urmatoarele faze:
1. O faza deincdlzire si panala 5 faze de gatit .
2. Unciclu fix de incalzire si pana la 6 etape de gatit .

Pentru a crea o reteta compusa din mai multe faze, procedati dupa cum urmeaza:
* Accesati ecranul de coacere manuala

si setati parametrii pentru prima faza.
e Apadsati butonul FAZE (I) pentru a trece la a doua faza sau

butonul PORNESTE/OPRESTE (J) pentru a incepe coacerea.

Setati parametrii doriti pentru a doua faza.
e Apasati butonulFAZE pentru a trece la a treia faza sau butonul
PORNESTE/OPRESTE pentru a incepe coacerea . @
» Setati parametrii doriti pentru a treia faza sau apasati butonul
PORNESTE/OPRESTE pentru a incepe coacerea .
e Apasati butonulFAZE pentru a trece la faza a patra.

STOP

» Configurati parametrii doriti pentru faza a patra, a cincea si a sasea.
e Apadsati butonulPORNESTE /OPRESTE pentru a incepe coacerea .
¢ Pentru a elimina o faza, este necesar sa resetati timpul setat pentru acea faza.

ATENTIE!
» Nu se poate seta timpul 0 pentru prima faza.

» Daca timpul este setat ca infinit pentru oricare faza, nu se va putea seta timpul pentru fazele urmatoare.

» Nu se poate seta timpul infinit pentru o faza daca oricare dintre fazele urmatoare este activa.

» Nu se poate elimina o faza daca faza urmatoare este activa; Se poate dezactiva de fiecare data doar ultima
faza activa.

o In timpul ciclului de coacere, se poate forta trecerea la faza urmatoare inainte de expirarea timpului curent
al fazei, setand timpul de coacere al fazei curente la zero.
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5. UTILIZARE

FAZA DE INCALZIRE PREALABILA

Dupa atingerea temperaturii de incalzire, se activeaza semnalul sonor, iar indicatorul lumineaza intermitent. Temperatura de in-
cdlzire prealabild se mentine pana la deschiderea usilor. La 15 minute dupa semnalul sonor, daca usile nu sunt deschise, reteta
se va intrerupe si pe ecran va aparea un mesaj privind depdasirea timpului maxim de incalzire. Dupa inchiderea usii cuptorului, in-

cepe automat prima faza a ciclului de coacere. Semnalul sonor se opreste dupa deschiderea usii sau dupa apasarea oricdrei taste

Daca in timpul fazei de incalzire preliminara usa este deschisa Tnainte de atingerea temperaturii, faza de incdlzire preliminara va
fi intrerupta.

LISTA MENIULUI

Apdsarea repetata a tastei MENIU (nu Tn timpul ciclului de coacere) va duce la afisarea

listei derulante a meniului:

e Meniul programelor utilizate recent

<<

e Meniul listei de retete

&3

Meniul ciclurilor speciale
¢ Meniul de service

Apasarea si mentinerea apasat a butonului MENIU (nu in timpul ciclului de coacere)
in cadrul unui program nou sau al unei retete salvate duce la accesarea meniului de

editare a retetei.

MENIUL PROGRAMELOR RECENTE

In acest meniu pot fi afisate ultimele 10 programe de coacere utilizate.

2 forsany forsany

STOP STOP

Apasati butonul MENIU si folositi + Apasati PORNESTE/OPRESTE pentru Apdsarea repetata a butonului POR-
sau - pentru a derula a confirma programul NESTE/OPRESTE porneste pro-
programele din lista selectata. gramul selectat

MENIUL LISTEI DE RETETE
Cartea de bucate este impartita in cinci categorii, in cadrul carora pot fi salvate pana la 100 de retete.

Fiecare program poate fi salvat cu maximum patru faze. Utilizarea programelor permite standardizarea proceselor de coacere,
asigurand o calitate constanta a rezultatelor.

5 5

Apasati butonul MENIU si folositi + sau - pen- Apasati MENIU pentru a confirma Selectati programul dorit apasand
tru a derula programele programul butoanele + sau -
din lista selectata.

a PROFICHEF



Confirmati apasand Apasati butonul PORNESTE/OPRESTE
butonulMENIU pentru a porni programul.

MENIU CICLURI SPECIALE

in acest meniu se poate accesa cicluri speciale:
* Racire rapida

e Coacere Delta T

¢ Multii-tiimer

RACIRE RAPIDA

Pentru a porni ciclul de racire rapida a cavitatii:

% %
Apasati butonul MENIU si folositi + sau - Apasati MENIU pentru a confirma

pentru a derula progra- programul
mele din lista selectata.

forsany

Setati viteza dorita. Apasati butonul PORNESTE/OPRESTE

ventilatoarelor pentru a porni programul.

<<

&>

Setati temperatura pe care doriti

sa o atingeti la finalul ciclului.

in partea superioar a ecranului este afisatd o bara care indica progresul ciclului pe masura ce temperatura din cavitatea de coa-

cere scade. Ciclul de racire rapida se incheie cand temperatura din camera este mai mica decat valoarea setata. Ciclul rapid de ra-

cire poate fi efectuat atat cu usile deschise, cat si inchise. Cu usile inchise, se injecteaza apa in camera de coacere pentru a accelera

procesul.
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COACERE DELTAT

Ciclul de coacere Delta T permite coacerea produsului mentinand o diferenta constanta de temperatura intre interiorul produsului
si camera de coacere.

Aceasta stare este mentinuta pana la atingerea temperaturii setate pentru interiorul produsului.

Pentru a porni ciclul special ,coacere delta T":

D | O©

Selectati ciclul cu Apdsati MENIU pentru a confirma Apasati butonul
ajutorul butoanelor programul TEMPERATURI
PLUS i MINUS
Setati valoarea diferentei de tempe- Apasati butonul Apasati butonul
raturd apasand butoanele + sau - TEMPERATURI pentru a confir- TIMP
ma

Setati temperatura pe care trebuie Apasati butonul TIMP pentru a Setati, dupa cum considerati,
sa o atinga interiorul produsului, confirma umiditatea si viteza ven-
apasand butoanele + sau - tilatoarelor

forsany

STOP

Apasati butonul PORNESTE/OPRESTE

pentru a porni programul.
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PROGRAM MULTI-TIMER

Functia multi-timer permite gestionarea mai multor temporizatoare in cadrul unui singur ciclu. Aceasta permite prepararea si-
multana a diferitelor produse cu timpi de gatire diferiti, utilizand acelasi ciclu.

Pentru a incepe ciclul ,Multi-timer":

Selectati ciclul cu
ajutorul butoanelor
PLUS i MINUS

in acest moment, controlerul initiazd un ciclu temporal nelimitat cu parametrii setati.
Pentru a activa temporizatoarele individuale:

* Temporizatorul selectat poate fi setat prin apasarea butoanelor PLUSsi MINUS.

E/{ﬁ}

Apasati MENIU pentru a confirma
programul

forsany

STOP

Apasati butonul PORNESTE/OPRESTE

pentru a porni programul.

Se seteazd, dupa preferinta,
temperatura, umiditatea si
viteza ventilatoarelor.

» Temporizatorul selectat isi schimba culoarea, iar inscriptia corespunzatoare este evidentiata cu rosu.

* Modificarea temporizatorului selectat se realizeaza prin apasarea butonului TIMP, apoi se seteaza valoarea dorita folosind

butoanele PLUS si MINUS.

» Confirmarea setdrii valorii se face prin apasarea butonului TIMP.

e Temporizatorul porneste numaratoarea inversa dupa deschiderea si inchiderea usii echipamentului.
« in cazul setarii a doud sau mai multe temporizatoare inainte de deschiderea usii, deschiderea si inchiderea acesteia va porni

simultan toate temporizatoarele.

o In timpul ciclului, in partea inferioaré a ecranului apar pictograme de stare, iar in zona centrala este afisata temperatura

camerei de coacere.

e Pentru a opri ciclul, apasati butonulPORNESTE/OPRESTE

PROFICHEF a



PROGRAM DE INCEPERE AMANATA A SPALARII

5. UTILIZARE

Pentru a porni ciclul special ,incepere amanat3 a spalarii*:

Selectati ciclul cu
ajutorul butoanelor
PLUS i MINUS

E/@}

Confirmati cu butonul
MENIU

E/{é}

Confirmati cu butonul
MENIU

Dupa confirmarea ciclului, cuptorul trece in modul de asteptare. Pe ecran sunt afisate informatii privind data si ora inceperii ama-

E/{c:)}

Apdsati MENIU pentru a confirma

programul

Folositi butoanele PLUS si MINUS
pentru a selecta perioada
dupa care ciclul de spalare se-

tat va porni

Setati ora de inceput dorita
ATENTIE
format 24 de ore
[hh]:[mm]

nate a ciclului. La momentul programat, ciclul incepe automat.

a PROFICHEF

Selectati tipul dorit de spalare prin
apdsarea butoanelor
PLUS i MINUS

» Astazi: ciclul incepe la ora
programata in ziua curenta.

*+24h: ciclul incepe

la ora programata

in decurs de 24 de ore de la ziua
curenta.

e +48h: ciclul incepe

la ora programata

in decurs de 48 de ore de la ziua
curenta.

:E/{é}

Confirmati cu butonul
MENIU



5. UTILIZARE

MENIU SPALARE
in acest meniu sunt disponibile programele de spélare si clatire a echipamentului:

» Clatire - ciclu care utilizeaza exclusiv apa , fara adaos de detergent.

e Scurt - ciclu rapid de spalare cu utilizarea detergentului.

e Lung - ciclu intensiv de spalare cu utilizarea detergentului.

» Aplicarea detergentului - ciclu de umplere a pompei si a circuitului hidraulic cu detergent.

Se recomanda pornirea ciclului de aplicare a detergentului la prima utilizare a echipamentului, dupa inlocuirea rezervorului de
detergent sau dupa o pauza prelungita in functionarea sistemului automat de spalare.
Dupa incheierea aplicarii detergentului, se recomanda efectuarea unui ciclu de clatire pentru indepartarea eventualelor reziduuri

de detergent din camera de coacere.

Pentru a porni ciclul de spalare:

2 foraer)

Selectati ciclul cu Apasati MENIU pentru a confirma Apasati butonul PORNESTE/OPRESTE
ajutorul butoanelor programul pentru a porni programul.
PLUS i MINUS

ATENTIE!
Daca temperatura din camera este prea ridicata, spalarea va incepe doar dupa un ciclu de racire,

asa cum indica afisajul.

FUNCTII USB

Meniul USB permite efectuarea urmatoarelor operatiuni:

» Actualizare firmware (optiune disponibild dupa detectarea unui fisier compatibil).
» Actualizare limbi (optiune disponibila dupa detectarea unui fisier compatibil).

e Export HACCP.

Export retete.

Import retete (optiune disponibild dupa detectarea unui fisier compatibil).
» Import parametri (optiune disponibila dupa detectarea unui fisier compatibil).

Import imagini (optiune disponibila dupa detectarea fisierelor .jpg in subfolderul corespunzator).

Import retete si imagini.

Actualizare completa (optiune disponibila dupa detectarea unui set compatibil de fisiere).

incercarea accesarii meniului fara un pendrive conectat va afisa un mesaj care informeaza despre lipsa memoriei USB.
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5. UTILIZARE

ACTUALIZAREA SOFTWARE-ULUI DE FIRMWARE DE PE USB

Pentru a incepe actualizarea:
incarcati fisierele de actualizare pe memoria USB. Utilizati exclusiv fisierele furnizate de producator.

@ 0 O

Selectati meniul Selectati sectiunea Confirmati
Service apasand ,USB" apdsand tastele prin apasarea tasteiMENIU
in mod repetat tastaMENIU PLUSti MINUS

Dupa confirmarea operatiei, va incepe prima faza a actualizarii software-ului de firmware.

Procesul poate dura cateva minute.

Dupa finalizarea primei faze a actualizarii, apasarea butonului PORNESTE/OPRESTE va initia a doua si ultima faza

@ a actualizarii, care poate dura cateva minute. La finalizarea acesteia, panoul trece in modul de asteptare.
STOP

ACTUALIZAREA LIMBILOR DE PE USB

Pentru a incepe actualizarea:

> (00006

Selectati meniul Selectati sectiunea Selectati optiunea ,Actualizare
Service apasand ,USB" apasand tastele limbi” apasand tastele
in mod repetat tastaMENIU PLUSti MINUS PLUSti MINUS

» Dupa confirmare, incepe actua-

35/ lizarea bazei de date,

{§§ care poate dura cateva minute.

Confirmati cu butonul « La finalizarea procesului se afi- Apasati de mai multe ori tasta
MENIU seaza un mesaj de notificare ON/OFF pentru a reveni la pagina

principala

ATENTIE!
& Procedura de actualizare a limbii sterge irevocabil baza de date existenta si poate dura cateva minute.
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EXPORT HACCP PE USB

Pentru a incepe exportul HACCP:

QD 00

Selectati meniul Selectati sectiunea Selectati optiunea ,Exporta HACCP”
Service apdsand ,USB" apdsand tastele utilizdnd butoanele PLUS si MI-
in mod repetat tastaMENIU PLUSti MINUS NUS.

5 %

Confirmati Confirmati din nou apasand
prin apasarea tasteiMENIU butonul MENIU pentru a initia
procesul.

m La finalizarea procesului, se afiseaza un mesaj de notificare. Apasati de mai multe ori butonul ON/OFF pentru a re-
STOP veni la pagina principala.

La finalizarea procesului, se afiseaza un mesaj de notificare. Apasati de mai multe ori butonul ON/OFF pentru a reveni la pagina
principala.

Procedura de export HACCP permite salvarea datelor operationale de pe panou pe memoria USB.
Este exportat un fisier jurnal pentru fiecare zi de utilizare, avand denumirea in formatul yy_mm_dd si extensia ,.csv".

Fiecarui fisier jurnal Ti este asociat un fisier cu aceeasi denumire, dar cu extensia ,.md5”, care permite verificarea integritatii fisie-

rului.

Datele operationale exportate pot identifica urmatoarele evenimente:
» Eveniment de pornire

e Eveniment de schimbare a fazei

» Eveniment de oprire sau de finalizare a ciclului de coacere

e Eventuale situatii de alarma

in fisier sunt, de asemenea, inregistrari la interval de 5 minute pentru urmétoarele date:
e Temperatura

» Valoare presetata

e Timp ramas pana la incheierea fazei

e Durata fazei

De asemenea, inregistrare la fiecare modificare de 5 grade a temperaturii din camera.
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EXPORTUL RETETELOR PE USB

Pentru a incepe exportul retetelor:

D | 0O

Selectati meniul Selectati sectiunea Selectati optiunea ,Exporta reteta”
Service apasand ,USB" apdsand tastele apasand simultan butoanele PLUS
n mod repetat tastaMENIU PLUSti MINUS si MINUS

% %

Confirmati Confirmati din nou apasand
prin apasarea tasteiMENIU butonul MENIU pentru a initia
procesul.

ﬁ La finalizarea procesului, se afiseaza un mesaj de notificare. Apasati de mai multe ori butonul ON/OFF pentru a re-
veni la pagina principala.

IMPORTAREA PARAMETRILOR DE PE USB

ATENTIE!
Importarea incorecta a parametrilor poate provoca daunarea permanenta a echipamentului; prin urmare, pro-
cesul trebuie efectuat exclusiv de un service autorizat ProfiChef.

IMPORTUL IMAGINILOR DE PE USB

Aceasta procedura permite importul unei serii de imagini (daca memoria panoului este suficient de mare), care vor fi asociate re-
tetelor.

Fisierele de imagine ce urmeaza a fi importate trebuie sa indeplineasca urmatoarele conditii:
» Trebuie sa fie plasate intr-un dosar denumit ,jpg”.

» Trebuie sa aiba formatul si extensia ,.jpeg”.

» Rezolutia recomandata este de 300x160 pixeli.

e Trebuie sa reprezinte o dimensiune maxima de 64 kB.

Pentru a importa imagini:
» Conectati dispozitivul USB care contine un singur folder numit ,jpg” cu toate imaginile ce urmeaza a fi importate.
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:E/{@}

Selectati meniul
Service apasand
in mod repetat tastaMENIU

E/{@}

Confirmati cu butonul
MENIU

®

Selectati sectiunea
,USB"” apdsand tastele
PLUSti MINUS

¢ Dupa confirmare, incepe ac-
tualizarea bazei de date,
ceea ce poate dura cateva minute

« Lafinalizarea procesului,
se afiseaza un mesaj de notifi-
care.

®

Selectati optiunea
LImporta imagini” apasand simultan
tastele PLUS si MINUS

Apadsati de mai multe ori tasta
ON/OFF pentru a reveni la pagina
principala

ATENTIE!
& Aceasta operatie determina stergerea ireversibila din memoria panoului a bazei de date ce contine toate imagi-

nile incarcate anterior.

IMPORTAREA RETETELOR SI IMAGINILOR DE PE USB

Functia permite importul simultan al retetelor si al imaginilor asociate intr-o singura procedura.

Pentru a efectua importul:

¢ Conectatimemoria USB care contine:

* Un folderdenumit ,jpg” cu toate imaginile ce trebuie importate.

« Un fisier de retetecorespunzator pregatit .

E/{'é}

Selectati meniul
Service apasand
in mod repetat tastaMENIU

%

Confirmati cu butonul
MENIU

®

Selectati sectiunea
,USB" apasand tastele
PLUSti MINUS

¢ Dupa confirmare, incepe ac-
tualizarea bazei de date,
ceea ce poate dura cateva minute

» La finalizarea procesului,
se afiseaza un mesaj de notifi-

care.

®

Selectati optiunea ,Importa retete +
imagini” apasand simultan
tastele PLUS si MINUS

Apasati de mai multe ori tasta
ON/OFF pentru a reveni la pagina
principala
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5. UTILIZARE

ACTUALIZARE COMPLETA A SOFTWARE-ULUI FIRMWARE DE PE USB

Pentru a incepe actualizarea, fisierele de actualizare trebuie incarcate pe memoria USB. Se vor utiliza exclusiv fisierele furnizate de

producator.
% DO ®OC
Selectatimeniul Selectati sectiunea ,USB"” apasand Selectati optiunea ,Actualizare
Serviciu, apasand butoanele PLUS si MI- Tn masad” apasand butoanele
in mod repetatbutonulMENIU. NUS. PLUS si MINUS.
¢ Dupa confirmare incepe prima faza a actualizarii software-ului sistemului,
:E/ care poate dura citeva minute.
'{@}‘ * Dupa incheierea primei faze, apasarea butonului PORNESTE/OPRESTE
initiaza a doua, faza finala de actualizare, care poate dura de aseme-
Confirmati nea cateva minute.
prin apasarea tasteiMENIU » Dupa finalizarea procesului, panoul trece in modul de asteptare.

ATENTIE!
& Procedura actualizeaza simultan toate fisierele operationale ale panoului de comanda. In cazul lipsei setului
complet de fisiere necesare pe memoria USB, functia nu este disponibila in meniul de selectie.

CONEXIUNE DIRECTA CU SMARTPHONE-UL

Exista posibilitatea de a stabili o conexiune directa intre smartphone si echipament. Conexiunea directa - permite acces local la
cartea de bucate (intr-un interval de aproximativ 6 metri de echipament) prin smartphone si efectuarea operatiunilor necesare
pentru conectarea la reteaua Wi-Fi.

Pentru a conecta echipamentul direct la smartphone:
» Porniti echipamentul.
» Scanati primul cod QR ,conectare” care apare pe ecran, utilizand smartphone-ul conectat la internet.

» Acceptati conexiunea la retea pe ecranul smartphone-ului.
» Asteptati stabilirea conexiunii dintre smartphone si echipament.
» Scanati al doilea cod QR afisat pe ecran, folosind acelasi smartphone.
» Confirmati accesul la pagina web afisata pe ecranul smartphone-ului.
» Pe ecranul smartphone-ului este afisata o pagina care permite accesul la cartea de retete a echipamentului.
Apasatibutonul ,acceseaza cartea de bucate”.
» Pe smartphone este afisata structura cartii de bucate, in care puteti rasfoi, crea, edita, salva, asocia imagini sau sterge retete.
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CONEXIUNEA LA INTERNET

5. UTILIZARE

ATENTIE!
& Functie disponibila exclusiv pentru anumite modele, la comanda speciala a clientului. Detaliile configurarii se
furnizeaza la cererea clientului dupa achizitionarea modelului cu aceasta functie.

INFORMATII DESPRE APARAT

E/{é}

Selectatimeniul
Serviciu, apasand
in mod repetatbutonulMENIU.

SETAREA LIMBII

Pentru a schimba limba, este necesar sa:

::_/{é}

Selectatimeniul
Serviciu, apasand
in mod repetatbutonulMENIU.

Selectati limba cu ajutorul
butoanelor PLUS si MI-
NUS

Selectatisectiunea ,Info”
cu ajutorul butoanelor
PLUS i MINUS

Apasati de mai multe ori buto-

nul ON/OFF pentru a reveni la

pagina principala

Selectati sectiunea , Limba”
cu ajutorul butoanelor
PLUS si MINUS

E/{@}

Confirmati
prin apasarea tasteiMENIU

E/{é}

Confirmati cu butonul
MENIU

E/{@}

Confirmati cu butonul
MENIU

Apasati de mai multe ori buto-
nul ON/OFF pentru a reveni la

pagina principala
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SETAREA DATEI SI OREI

Pentru a modifica data si ora:

:E/{@}

Selectatimeniul
Serviciu, apasand
in mod repetatbutonulMENIU.

Setati data si ora dorite
cu ajutorul butoanelor
PLUS i MINUS

STERGEREA IMAGINILOR

Pentru a sterge imaginile, urmati pasii:

E/{é}

Selectatimeniul
Serviciu, apasand
in mod repetatbutonulMENIU.

Selectati imaginea de sters folosind
butonul PLUS si  buto-
nul MINUS

a PROFICHEF

5. UTILIZARE

Selectati pozitia dorita cu aju-
torul butonului
PLUS i MINUS

:E/{@}

Confirmati

prin apasarea tasteiMENIU

Selectati sectiunea ,Sterge ima-
gini” cu ajutorul butoanelor
PLUS si MINUS

E/{c}}

Confirmati

prin apasarea tasteiMENIU

:E/{o}

Confirmati
prin apasarea tasteiMENIU

Apasati de mai multe ori bu-
tonul ON/OFF pentru a reveni la
pagina principala

:E/{é}

Confirmati
prin apasarea tasteiMENIU

Apasati de mai multe ori bu-
tonul ON/OFF pentru a reveni la
pagina principala



5. UTILIZARE

MENIU DE EDITARE A RETETEI

Elemente de meniu:

» Salveaza - permite salvarea unei retete noi sau modificate

» Copiaza - permite crearea unei copii a retetei selectate

e Schimba numele - permite atribuirea unui nume nou retetei

» Sterge - permite stergerea definitiva a retetei

* Asociere - permite asocierea retetei cu o imagine selectata

» Sterge asocierea - permite eliminarea asocierii retetei cu o imagine

 Editare rapida - permite editarea retetei prin conectarea directa la smartphone
(doar anumite produse, la comanda)

» Pornire intarziata - permite setarea unei porniri intarziate a retetei

SALVAREA RETETEI

Pentru asalva o reteta noud sau pentru a salva modificarile aduse unei retete, este necesar sa :

® o6

Apasati si mentineti apasat Selectati optiunea ,Salveaza” utili- Confirmati apasand butonul
butonulMENIU zand butoanele PLUS si PORNESTE/OPRESTE
MINUS

Introducetinumele retetei, format din maximum 20 de caractere:

» Se pot derula listele apasand butoanele PLUSSi MINUS

« Confirmati litera selectata si treceti la urmatoarea apasand butonulMENIU
 Introduceti spatii intre litere apasand butonulTIMP

 Stergeti literele apasand butonulTEMPERATURI

:E/{é}

Selectati categoria dorita Confirmati Apasati de mai multe ori bu-
apasand butoanele prin apasarea tasteiMENIU tonul ON/OFF pentru a reveni
PLUS i MINUS la ecranul principal si pentru a afisa
reteta
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5. UTILIZARE

COPIARE RETETA

Pentru a copia o retetd, trebuie sa :

72 foran

Apasati si mentineti apasat butonul Selectati optiunea ,Copiaza” fo- Confirmati apdsand butonul
MENIU pe reteta inregistrata losind butoanele PLUS si PORNESTE/OPRESTE
MINUS

« Stabiliti un nume format din maximum 20 de caractere:
 Puteti derula lista apdsand butoanele PLUSsi MINUS
» Confirmati litera selectata si treceti la urmdtoarea apasand butonulMENIU

E/{c}}

Selectati categoria dorita Confirmati Apasati de mai multe ori butonul
apasandbutoanele prin apasarea tasteiMENIU ON/OFF pentru a reveni la
PLUS i MINUS ecranul principal si a afisa reteta

MODIFICARE NUME RETETA

Pentru a modifica numele retetei, trebuie sa :

2 foran

Apasati si mentineti apasat butonul Selectati optiunea ,Schimba Confirmati apasand butonul
MENIU pe reteta inregistrata numele” folosind butoanele PLUS PORNESTE/OPRESTE
si MINUS

%

Selectati categoria dorita Confirmati Apasati de mai multe ori butonul
apasandbutoanele prin apasarea tasteiMENIU ON/OFF pentru a reveni la
PLUS i MINUS ecranul principal si a afisa reteta

PROFICHEF



5. UTILIZARE

STERGEREA RETETEI

Pentru a sterge o reteta existenta :

Z =

Apasati si mentineti apasat butonul Selectati optiunea ,Sterge” fo- Confirmati apdsand butonul
MENIU pe reteta inregistrata losind butoanele PLUS si PORNESTE/OPRESTE
MINUS

ADAUGAREA UNEI IMAGINI LA RETETA

Pentru a asocia o reteta cu o imagine, procedati dupa cum urmeaza :

Z o

Apasati si mentineti apasat butonul Selectati optiunea ,Asociere” fo- Confirmati apasand butonul
MENIU pe reteta inregistrata losind butoanele PLUS si PORNESTE/OPRESTE
MINUS

E/{é\}

Selectati imaginea apasand Confirmati Apasati de mai multe ori butonul
butoanele PLUS si MI- prin apasarea tasteiMENIU ON/OFF pentru a reveni la
NUS ecranul principal si a afisa reteta

Daca este prezent un dispozitiv USB cu imagini in dosarul corespunzator, dupa ultima imagine din arhiva locala lista de imagini

de pe dispozitivul USB incepe sa deruleze.
Dupa selectarea imaginii de pe memoria USB, aceasta este importata in baza de date a echipamentului.

ATENTIE!
Pentru a utiliza acest mod, afisajul trebuie sa ramana pe acest ecran. Daca apasati butonul ON/OFF si reveniti
la pagina principala, veti pierde conexiunea la Internet.
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5. UTILIZARE

STERGEREA IMAGINII DIN RETETA

Pentru a sterge asocierea imaginii cu reteta, procedati astfel:

® @6

Apasati si mentineti apasat butonul Selectati optiunea ,Sterge asoci- Confirmati apasand butonul
MENIU pe reteta inregistrata ere” cu ajutorul butoanelor PLUS si PORNESTE/OPRESTE
MINUS.

EDITARE RAPIDA A RETETEI (PRIN SMARTPHONE)

Functia de editare rapida permite modificarea retetei prin conectarea directa cu smartphone-ul.

Pentru aincepe, procedati dupa cum urmeaza :
» Apadsati butonul PORNIT/OPRIT si scanati primul cod QR ,,Connect” afisat pe ecran cu ajutorul smartphone-ului.

» Dupa stabilirea conexiunii, scanati al doilea cod QR, apdsand de doua ori tasta MINUS, folosind acelasi smartphone si confirmati
accesul la pagina web propusa.

» Acceptati conexiunea de retea pe ecranul smartphone-ului.

¢ Pe smartphone va aparea un ecran care permite accesul la cartea de bucate a echipamentului. Urmatorul pas este sa apasati

butonul ,Accesati cartea de bucate”.
» Apdsand butonul ,Accesati cartea de bucate”, se obtine acces la cartea de bucate a cuptorului, unde puteti selecta categoria
doritd, crea sau modifica o retetd, seta parametrii, salva, asocia imagini sau sterge o reteta.

SETAREA RETETEI CU INCEPERE INTARZIATA

Pentru pornirea unei retete cu pornire intarziata trebuie sa :

e @0 ¢

Apasati si mentineti apasat butonul Selectati optiunea ,Pornire in- Confirmati
MENIU pe reteta inregistrata tarziatd” utilizdnd butoanele prin apdsarea tasteiMENIU
PLUSsi MINUS

®

Selectati perioada dorita de Tncepere dintre valorile posibile, apasand butoanele PLUSsi MINUS :
/ Astazi / +24h / +48 h
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5. UTILIZARE

:E/{@}

Confirmati cu butonul Configurati ora dorita de
MENIU incepere ATENTIE
format 24 de ore
[hh]:[mm]

ATENTIE!
& Configurarea programului cu pornire intarziata nu permite executarea altor cicluri.

Pentru a anula setarea intarzierii inceperii programului, apasati butonul ON/OFF.

EDITARE TEMPORARA A RETETEI

::‘/{@}

Confirmati cu butonul
MENIU

Exista posibilitatea modificarii temporare a setarilor retetei atat Tnainte, cat si Tn timpul executarii acesteia.

Aceste modificari sunt temporare si nu sunt salvate in memoria echipamentului.

PORNIREA, PAUZAREA SAU INTRERUPEREA RETETEI

Pentru a porni reteta selectata, este suficient sa apasati butonul
PORNESTE/OPRESTE.

Deschiderea usii dupa pornirea retetei opreste temporar executia ciclului, care este
reluata dupa inchiderea usii.
in timpul intreruperii ciclului, in partea de jos a ecranului este afisat simbolul de pauzi

Reteta este oprita definitiv dupa expirarea timpului stabilit pentru ultima faza de
coacere sau dupa apasarea butonului PORNESTE/OPRESTE.

La finalizarea retetei, pe ecran este afisat un mesaj informativ si se emite un semnal
sonor.

Semnalul sonor ramane activ pana la deschiderea usii sau apdsarea oricarei taste.

STOP
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6. CURATARE SI INTRETINERE

6.1. AVERTISMENTE GENERALE PRIVIND CURATAREA

« Inainte de inceperea curatarii, deconectati alimentarea echipamentului si purtati echipamente de protectie personald adecvate
(de exemplu, manusi).

« Utilizatorul poate efectua doar operatiuni de curatare de rutina. Pentru verificari, intretinere exceptionald sau schimbarea com-
ponentelor defecte, contactati un centru de service autorizat pentru a mobiliza un tehnician specializat si instruit corespunzator

e Producatorul nuisi asuma raspunderea pentru daunele cauzate de lipsa intretinerii sau de o curatare necorespunzatoare (de
exemplu, utilizarea unor detergenti nepotriviti).
« Tnainte de curatare, trebuie asteptat ca compartimentul de gétit s& se rdceasca (temperatura nu trebuie s& depaseascs 70°C).

Pentru curatarea oricarei parti a echipamentului sau a accesoriilor, nu utilizati:
» Detergentiabrasivi sau pulberi.
» Detergentiagresivi sau corozivi (de exemplu, acid clorhidric, acid sulfuric, soda caustica etc.).
Aveti grija de dvs.! Nu folositi aceste substante nici macar pentru curatarea suprafetei de sprijin sau a podelei sub echipament.

Unelte abrazive sau ascutite (de exemplu, bureti abrazivi, racloare, perii din otel etc.).
» Abur sau apa sub presiune

6.2. CURATAREA USILOR SI GEAMULUI INTERIOR

Pentru a curata geamul interior al usii, se recomanda sa asteptati pana cand cuptorul este complet rece. Geamul interior poate
fi deschis, ceea ce faciliteaza curatarea acestuia. Utilizati o carpa moale umezita cu un detergent neutru pentru geamuri, conform
instructiunilor producatorului detergentului.

6.3. CURATAREA CAMEREI CUPTORULUI

La sfarsitul zilei de lucru, camera cuptorului trebuie curatata, atat din motive igienice, cat si pentru a preveni defectiunile. Cuptorul
nu trebuie niciodata curatat cu jeturi de apa, nici directe, nici la presiune Tnalta. Pentru curatarea echipamentului nu trebuie utili-
zate carpe metalice, perii sau raclete din otel obisnuit.

ATENTIE!
& Orice reziduuri de grasime si alimente din camera de coacere pot lua foc in timpul utilizarii cuptorului, de aceea
se recomanda indepartarea lor imediata.

» Asteptatipana cand camera de coacere se raceste .

» Scoateti ghidajele laterale pentru recipientele GN.

o Indepértati orice reziduuri care pot fi eliminate manual si introduceti partile detasabile in masina de spalat vase.
» Curatati camera cuptorului cu apa calda si detergent delicat.

» Apoi, clatiti bine toate suprafetele, avand grija sa nu lasati urme de detergent.

e Pentru curdtarea partii exterioare a cuptorului, folositi o carpa umeda si un detergent bland.

e Pentru o curatare manuala corectd, urmati pasii urmatori:

» Porniti echipamentul si setati temperatura la 80°C.

 Lasati-I sa functioneze timp de 10 minute.

e Opriti echipamentul si lasati-| sa se raceasca.

» Scoateti ghidajele laterale pentru tavile GN.

» Se pulverizeaza detergent in interiorul cuptorului si se lasa sa actioneze timp de 10 minute.

» Camera cuptorului se clateste atent dupa incheierea ciclului de curatare.

Este strict interzisa spalarea camerei cuptorului la temperaturi de peste 70 °C. Pericol de arsuri.
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6. CURATARE SI INTRETINERE

6.4. CURATAREA SUPRAFETELOR EXTERIOARE

Curatarea zilnica a stratului protector al camerei cuptorului trebuie realizata folosind un detergent non-abraziv pentru a asigura
functionarea corespunzatoare. In cazul reziduurilor uscate, utilizati o perie din plastic sau un burete umezit cu otet si apa calda.
Utilizati doar o carpa umeda cu apa fierbinte sau agenti de curatare potriviti pentru otel inoxidabil. Nu utilizati substante corozive
sau amoniac.

ATENTIE!
Este interzisa turnarea directa a apei peste echipament. Trebuie prevenita patrunderea apei in echipamentele
electrice, deoarece aceasta situatie poate cauza electrocutare si deteriorarea cuptorului.

6.5. INLOCUIREA BECULUI
ATENTIE!
Este imperativ sa respectati urmatoarea procedura pentru a evita electrocutarea sau ranirea corporala.

» Deconectaticuptorul de la reteaua electrica si asteptati sa se raceasca .
* Scoatetighidajele laterale care sustin tavile de copt.

+ Demontati capacul ,A", desfacand cele patru suruburi de fixare .

« fnlocuitibecul ,B" cu un bec cu aceiasi parametri.

* Montaticapac A" si fixati-l din nou cu suruburile demontate anterior.

* Montatighidajele laterale, asigurandu-va ca sunt bine fixate.

o

in cazul craparii sau deterioririi protectiei din sticld, nu utilizati cuptorul pana la inlocuirea acesteia.
(contactati serviciul clienti).
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6. CURATARE SI INTRETINERE

6.6. INLOCUIREA SIGURANTEI (DACA ESTE PREZENTA)
Pentruschimbarea sigurantei, urmati pasii si indicatiile urmatoare :

« Deconectati cuptorul de la retea si lasati-I sa se raceasca.

» Scoateti panoul de comanda din fata cuptorului.

» Localizati usa sigurantei in partea superioara a cuptorului. Scoateti usa sigurantei, extrageti siguranta si inlocuiti-o cu una
noua.

6.7. PERIOADA DE INACTIVITATE

Pe durata perioadelor de inactivitate, deconectati alimentarea electrica si alimentarea cu ap3, scoateti recipientul cu detergent (
modelele cu sistem de spalare) si inchideti-I cu grija. Protejati partile exterioare din otel ale echipamentului, stergandu-le cu o la-
veta moale umezita cu ulei vaselinic. Lasati usa intredeschisa pentru a asigura o ventilatie corespunzatoare.

Inainte de utilizare dup3 o perioada indelungata de neutilizare, trebuie s&:

» Efectuati o curatare temeinica a echipamentului si a accesoriilor.

» Reconectati echipamentul la sursa de alimentare electrica si la cea de apa.
« Verificati echipamentul inainte de a-I utiliza din nou.

 Efectuati ciclul de spalare HARD.

Pentru a asigura utilizarea optima si siguranta echipamentului, se recomanda ca acesta sa fie intretinut si verificat de
un centru de service autorizat cel putin o data pe an.
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6. CURATARE SI INTRETINERE

6.8. INTRETINERE PREVENTIVA

Cuptorul analizeaza anumiti parametri importanti pentru evaluarea starii componentelor si avertizeaza asupra necesitatii efec-
tudrii unei mentenante preventive, pentru a garanta clientului cele mai inalte standarde de performanta si fiabilitate. La depasirea
anumitor praguri, pe afisaj apare un avertisment neblocant care indica necesitatea efectudrii mentenantei componentului res-
pectiv.

Atentiese va afisa :
e Dupa fiecare pornire a cuptorului, in prima saptamana dupa depasirea pragului;
e La sfarsitul fiecarui ciclu de gatit, dupa prima saptamana de la depdsirea pragului.

Avertizareapoate fi ascunsa prin apasarea butonuluiPORNE/OPRIRE
Listaavertizarilor privind intretinerea preventiva:

 Limita a numarului de deschideri ale usii

 Limitarea interventiei termostatului de siguranta

e Limita a numarului de injectii de apa

Numar limitat de spaldri

Numadr admisibil de incarcari de detergenti

Numar admisibil de interventii asupra rezistentei

Limita a orelor de functionare ale motorului

Limitarea numarului de ore de functionare a iluminatului

Limita de ore de functionare peste 90 °C

Limita de ore de racire a compartimentului tehnic

Limita de ore de functionare a ventilatoarelor

Dupa aparitia notificarii, trebuie sa contactati serviciul post-vanzare pentru verificarea statusului componentelor si pentru intreti-
nerea sau, dupa caz, inlocuirea acestora.

6.9. ACTIVITATI PERIODICE EFECTUATE DE UTILIZATOR

Tabelul de mai jos prezinta operatiile generale de intretinere care trebuie efectuate periodic de catre utilizator. Nerespectarea

acestor proceduri poate cauza functionarea incorecta sau deteriorarea cuptorului.

FRECVENTA OPERATIILOR

DESCRIERE ZILNIC

Control vizual general X

Curatarea camerei de coacere X

Curatarea filtrului pentru alimentarea cu apa X

Verificareafunctionarii dedurizatorului X

Curatareacomponentelor electrice X

Verificareastrangerii elementelor electrice de fixare X

Verificarea nivelului de detergent X

Verificaregenerala a functionarii X
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7. REZOLVAREA PROBLEMELOR

in cazul in care echipamentul prezintd anomalii, acesta trebuie deconectat de la alimentare si inchis circuitul de apa.

inainte de a contacta serviciul de asistenta clienti, v rugdm si consultati tabelul de mai jos.

PROBLEM

Cuptorul nu porneste dupa
selectarea programului

CAUZA

Usa este deschisa

REMEDIU

Verificati daca usa este inchisa.

Microintrerupatorul nu detecteaza inchi-
derea usii

Contactati un tehnician specialist pentru
reparatii (Service Tehnic)

Iluminarea nu functioneaza

Bec slabit

Introduceti becul corect in soclu

Bec ars

fnlocuiti becul

Echipamentul nu gdteste
uniform

Ventilatoarele nu schimba directia de rotatie
rotatii

Unul dintre ventilatoare nu se roteste

Unul dintre dispozitivele de incalzire este deteriorat

Contactati un tehnician specialist pentru
reparatii (Service Tehnic)

Garnitura usii este scoasa din locas

Plasati corect garnitura usii echipa-
mentului in locul aferent.

Cuptorul nu porneste

Lipsa tensiune la reteaua electrica

Se restabileste tensiunea de alimentare.

Conectarea la reteaua electrica a fost
realizata corect

Verificati conectarea la reteaua elec-
trica.

Declansarea termostatului de siguranta

Contactati un tehnician specialist pentru
reparatii (Service Tehnic)

Instalarea umidificatorului blocheaza
conducta

Robinetul de alimentare cu apa este inchis

Deschideti robinetul de alimentare cu apa.

Conectare incorecta la reteaua de apa
potabila

Verificati conexiunea la reteaua de alimen-
tare cu apa.

Filtrele de admisie a apei sunt infundate
cu impuritati.

Curatati filtrele.

La usile inchise, apa iese
pe garnitura.

Garnitura murdara.

Curatati garnitura cu o carpa umeda.

Garnitura deteriorata.

Problema la mecanismul de inchidere a usii.

Contactati un tehnician specialist pentru
reparatii (Service Tehnic)

Ventilatorul se opreste n timpul
functionarii

Interventie a termostatului de siguranta.
motorului

Deconectati echipamentul si asteptati
pana cand protectia termica a motorului
se va restabili automat. Daca problema
se repetd, contactati un specialist

tehnic pentru reparare (Serviciul Tehnic).
Verificati daca sunt respectate distantele
de siguranta fata de echipament.

Defectiune a condensatorului motorului

Contactati un tehnician specialist pentru
reparatii (Service Tehnic)
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7. REZOLVAREA PROBLEMELOR

7.1. DEFECTAREA SONDEI CAMEREI (MODELE SELECTIONATE)

Aceasta alarma apare cand sonda este:
« In stare de scurtcircuit.

e Prerupta.

« In afara domeniului de masurare.

Alarma se reseteaza automat dupa eliminarea cauzei defectiunii. Aceasta este o alarma grava ce intrerupe orice proces de coacere
in curs. Semnalul acustic emite un sunet continuu, care poate fi oprit apasand orice buton. Folosind butonul Pornire/Oprire, se
poate iesi de pe ecranul de eroare, Tnsa daca cauza alarmei nu este eliminatd, la urmatoarea incercare de coacere ecranul alarmei
va reapdrea si semnalul sonor va porni.

7.2. TERMOSTAT DE SIGURANTA

Aceasta alarma apare n cazul depasirii temperaturii maxime de functionare a echipamentului. Este o alarma ce necesita resetare
manuald; termostatul poate fi resetat prin apasarea butonului rosu situat pe acesta. Verificati daca filtrele ventilatoarelor de racire
sunt curate si daca sunt respectate distantele corespunzatoare de montaj.

Pentru a reseta termostatul:

« Inlturati capacul termostatului de pe partea din spate a cuptorului.
» Deschideti usa si asteptati pana cand cuptorul se raceste.

e Apasati butonul rosu pentru a reseta termostatul.

» Daca problema persistd, contactati serviciul tehnic Forgast.

ATENTIE!
& Daca alarma apare de mai multe ori, Tnainte de a incerca o noua resetare manuala, asteptati interventia tehnica
pentru a evita deteriorarea echipamentului.

7.3. LIPSA TENSIUNII DE ALIMENTARE
in cazul uneiintreruperi de alimentare n timpul functionarii, echipamentul verifica toate ciclurile de coacere, dospire sau spalare
incepute anterior pierderii tensiunii.

Modulul P207 controleaza unitatea de tensiune.

« In cazul unui ciclu de coacere, daci lipsa tensiunii dureaza mai putin de 1 minut, ciclul se reia din punctul de intrerupere dup&
revenirea tensiunii, dar se va genera o alarma.

» Daca se depaseste durata de 1 minut, ciclul nu va porni automat, iar alarma HACCP va fi activata pentru timpul critic (in jurnalul
HACCP va aparea codul de alarma 320 care indica reluarea dupa o avarie de alimentare).

« in cazul ciclurilor de spélare, daci pierderea tensiunii este sub 1 minut, ciclul va fi reluat de la punctul de intrerupere; dac& du-
rata depdseste 20 de minute, ciclul va porni de la inceput.
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8. GESTIONAREA DESEURILOR SI ELIMINAREA ACESTORA

La sfarsitul duratei de viata a produsului, echipamentul nu trebuie eliminat intr-un loc care ar putea reprezenta un risc pentru mediu.
Se permite depozitarea temporard a deseurilor periculoase pentru eliminare ulterioara. Trebuie respectate regulamentele privind pro-
tectia mediului in tara in care echipamentul este utilizat.

Echipamentul trebuie predat companiilor specializate pentru colectare, demontare si eliminare.

Este necesar sa se demonteze echipamentul, separand componentele si grupandu-le conform caracterului chimic, tindnd cont ca unele
dintre acestea pot fi reciclate si reutilizate similar deseurilor municipale.

inainte de eliminare, trebuie asigurat cd echipamentul nu mai poate fi utilizat, deconectand cablul de alimentare.

Materialul rezultat dupa eliminare, daca nu este reutilizat, trebuie predat unui punct de colectare sau unui depozit de deseuri, conform
reglementarilor aplicabile.

Orice simbol WEEE pe produs indica faptul ca acesta nu trebuie tratat ca un deseu menajer. Trebuie eliminat in mod corespunzator pen-
tru a preveni orice efect negativ asupra mediului si sanatatii oamenilor.

Pentru a obtine mai multe informatii privind reciclarea acestui produs, va rugam sa contactati producatorul, serviciul de asistentd sau
unitatea locala responsabila cu gestionarea deseurilor.

Operatiunile de demontare a echipamentului trebuie efectuate de personal calificat.

Daca montajul echipamentului este planificat pentru o etapa ulterioara, toate operatiunile trebuie efectuate cu maxima atentie pentru
a nu deteriora componentele acestuia.

Producatorul nu isi asuma raspunderea pentru orice defectiune sau inconvenient cauzat de personal neautorizat care opereaza echipa-
mentul.

ELIMINAREA ”n
Ambalajul si materialul din care este realizat sunt 100% reciclabile si sunt marcate cu simbolul "

La eliminare, trebuie respectate reglementarile locale in vigoare. Partile ambalajului (pungi de plastic, bucati de polistiren
etc.) trebuie pastrate departe de copii, deoarece reprezinta un pericol potential.

Echipamentul a fost fabricat din materiale reciclabile. Acest echipament este marcat ca fiind conform cu Directiva Euro-
peana privind echipamentele electrice si electronice uzate. Prin asigurarea eliminarii corecte a acestui echipament, se
poate contribui la prevenirea efectelor negative potentiale asupra mediului si sanatatii oamenilor.

Simbolul de pe echipament sau din documentatia atasata indica faptul ca echipamentul nu trebuie tratat ca deseu mena-
jer obisnuit. Acesta trebuie predat unui centru specializat pentru eliminarea si reciclarea echipamentelor electrice si elec-
tronice. La eliminarea echipamentului, acesta trebuie facut inutilizabil (imposibil de pornit), prin taierea cablului de ali-
mentare si indepartarea usilor, rafturilor si a altor componente care pot crea pericol. Nu trebuie permisa situatia in care
cineva se poate catara pe echipament sau sa ramana incuiat in interiorul acestuia. Echipamentul trebuie eliminat in con-
formitate cu reglementarile locale privind eliminarea deseurilor, ducandu-l la un centru special de colectare; Nu lasati
echipamentul nesupravegheat, deoarece poate reprezenta un pericol pentru copii.

DECLARATIA DE CONFORMITATE
Echipamentul a fost fabricat in conformitate cu cerintele de siguranta specificate in directivele europene si standardele
aferente. Dupa obtinerea acestei conformitati, producatorul declara ca produsele sale respecta legislatia europeana in vi-

goare si, prin urmare, sunt marcate cu semnul CE corespunzator, care permite comercializarea acestora in tarile europene

Declaratia de conformitate, la cererea utilizatorului, este disponibila in format electronic sau tiparit la sediul produca-
torului Profichef: Owsiana 58a, Katowice, 40-780, Polonia.
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